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ltalien-Liebhaber | begeisterter Hobbykoch | leidenschaftliche GenieBer | reisefreudig | italophil
begeisterungsfahig | interessiert an immer Neuem | Delikatessen-Liebhaber | erfahren
zuverlassig Feinschmecker | Genussmenschen | unternehmungslustig | gesellig | zielstrebig |
Gastro-Liebhaber | Koch | detailverliebt | servicebewusst | genussliebend | leidenschaftlich

Das sind nur einige der Begriffe, welche unser Team aus Geschiftsfilhrung und den
Kolleginnen und Kollegen im Vertrieb, Sekretariat, Marketing, Zustellung und Lager
beschreiben.

Wir sind mit Freude fiir Sie da ... das ist Qualitalia!

AN
[ § ”V//ﬁ/
Qualitalia GmbH

Pyhrn 6, A-4582 Spital am Pyhrn
Telefon: +43 (0) 7563 20679
Telefax: +43 (0) 7563 20689

e-Mail: info@qualitalia.at

So erreichen Sie uns... B S

#jetzt newsletter abonnieren

qualitalia.at
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GIUSTO '
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Genussvoll durch ltalien reisen, die kulinarische Vielfalt unseres stdlichen
Nachbarlandes erkunden, Produzenten entdecken, deren Produkte wir
groBartig finden und all dies nach Osterreich holen..... ITALIEN IN ALLER
MUNDE bringen, das ist seit uber 25 Jahren unsere Aufgabe, welcher wir
mit sehr viel Hingabe und Begeisterung nachkommen.
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Hotellerie, Gastronomie sowie der Feinkosthandel zahlen auf uns als
langjahriger, zuverlassiger und kompetenter Lieferpartner.

Kleine und mittelstandische italienische Hersteller, die ebenso viel Wert
auf Qualitat legen wie wir, zahlen auf uns als Bindeglied zwischen
Produzenten und GenieBern.

KOMPETENZ UND LEIDENSCHAFT GEPAART MIT
ZUVERLASSIGKEIT UND FLEXIBILITAT ... DAS IST
QUALITALIA!

qualitalia.at
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Pasta fresca

Frische vegane Gnocchi und Pasta

Antipasti

Steirische Gebirgsgarnelen
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Prosciutto, Salami & Co.
Kédsespezialitaten
Italienisches Brot
Pizzaprodukte

Polenta & Risotto

Regionale Knddel
Truffel-Produkte
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Die suBe Verfuhrung

Liefer- und Zahlungsbedingungen

Kontakt-Informationen

Seit
Seite
Seite
Seite
Seite
Seite
Seite
Seite
Seite
Seite
Seite
Seite
Seite
Seite

Seite

e 5
13 -
17 -
21 -
23 -
27 -
33 -
37 -
41 -
45 -
47 -
49 -
51 -
55 -
59 -
Seite

Seite

12
15
20
22
26
32
36
40
44
46
48
50
54
58
62
63
64



qualitalia.at

Seite 3



Lasagne-Blatter

sfoglie di lasagne | 16 x 25 cm | Hartweizengriel3 |

Wasser | Ei | 2 kg pro Karton

1511 | Lasagneblatter gelb
1512 | Lasagneblatter schwarz
1518 | Lasagneblatter grin

qualitalia.at
Seite 6

Bandnudeln

frisch | Bandnudeln | Hartweizengrie3 | Wasser | Ei | 2 kg pro Karton

1504 | Spaghetti ﬁ 25; ... & é Z%/ o
)

1503 | Paglierini (ca. 2,5 mm breit

1500 | Tagliolini (ca. 5 mm breit)
1501 | Tagliatelle (ca. 10 mm breit) PaSta Corta
1502 | Pappardelle (ca. 15 mm breit) kurze Pasta | Hartweizengrief3 | Wasser

1505 | Tagliolini "paglia e fieno" (ca. 5 mm breit)
1514 | Vollkorn-Tagliatelle (ca. 10 mm breit)
1507 | Zitronen-Tagliolini (ca. 5 mm breit)
1529 | Tagliolini rot (ca. 5 mm breit)

1591 | Tagliatelle rot (ca. 10 mm breit)

1515 | Paglierini griin (ca. 2,5 mm breit)
1531 | Tagliolini grin (ca. 5 mm breit)

1534 | Tagliatelle griin (ca. 10 mm breit)
1508 | Paglierini schwarz (ca. 2,5 mm breit)
1510 | Tagliolini schwarz (ca. 5 mm breit)
1554 | Tagliatelle schwarz (ca. 10 mm breit)

1526 | Rigatoni
1551 | Paccheri
1538 | Maccheroni
1539 | Caserecci




Kartoffel-Gnocchi

Kartoffelteig | frisch | Gnocchi | verschiedene Zutaten im Teig | 2 kg pro Karton

1000 | Kartoffel-Gnocchi
1004 | Spinat-Gnocchi

1005 | Basilikum-Gnocchi
1006 | Rucola-Gnocchi
1019 | Kurkuma-Gnocchi
1007 | Brennessel-Gnocchi*
1002 | Kirbis-Gnocchi*
1015 | Paprika-Gnocchi
1017 | Barlauch-Gnocchi*
1018 | Kastanien-Gnocchi*
1025 | Heidelbeer-Kartoffel-Gnocchi*

Gefullte Kartoffel-Gnocchi

Frisch | gefiillt | Kartoffelgnocchi | Ricotta | viele verschiedene Fullungen | 2 kg pro Karton

1086 | Ricotta | Spinat

1096 | Ricotta | Tomate | Mozzarella
1082 | Ricotta | Steinpilz

1080 | Ricotta | Speck | Rucola
1088 | Ricotta | Eierschwammer!*
1093 | Ricotta | Rucola

1073 | Ricotta | Barlauch*

1074 | Ricotta | Krauter

1076 | Ricotta | Kurbis*

1084 | Ricotta | Spargel*

1085 | Ricotta | Pesto

1092 | Ricotta | Truffel

1094 | Ricotta | Zitrone

*Saisonprodukt

1097 | Ricotta | getrocknete Tomaten | Olive

1077 | Ricotta | Mozzarella

1083 | Ricotta | Radicchio

1091 | Ricotta | Prosciutto | Mozzarella

1095 | Ricotta | Kurbis | Radicchio* 1
1072 | Béarlauch-Gnocchi | Ricotta | Tomate | Mozzarella* _ -
1079 | Ricotta | Minze

1075 | Basilikum-Gnocchi | Ricotta 31
1099 | Brennnessel-Gnocchi | Ricotta | Pecorino* = =
1089 | Kurbis-Gnocchi | geréucherter Ricotta*
1069 | schwarz | Ricotta | Krebsfleisch

handgeschnittene
Kartoffel-Gnocchi

tagliati a mano | von Hand geschnitten |
frisch | Kartoffelgnocchi | 2 kg pro Karton

1003 | Kartoffel-Gnocchi | handgeschnitten
1012 | Kdrbis-Gnocchi | handgeschnitten*
1021 | Basilikum-Gnocchi | handgeschnitten
1020 | Barlauch-Gnocchi | handgeschnitten®
1012 | Kurbis-Gnocchi | handgeschnitten™

qualitalia.at

Seite 7




Mezzelune

. . 1316 | Mezzelune | Ricotta | Triffel
W 1303 | Mezzelune | Ricotta | Speck | Rucola
1314 | Mezzelune | Ricotta | Schinken | Kren
Pasta | Halbmond-Form | frisch | HartweizengrieB | Ei | Wasser 1312 | Mezzelune | Ricotta | Lachs

Ricotta | verschiedene Fillungen | Karton a 2 kg 1311 | Mezzelune | Ricotta | Kurbis*
1301 | Mezzelune | Ricotta | Spinat
1325 | Mezzelune | Ricotta | Hirsch 1302 | Mezzelune | Ricotta | Radicchio
1326 | Mezzelune | Ricotta | Salami | Kastanie* 1304 | Mezzelune | Ricotta | Kase
1329 | Mezzelune | Ricotta | Kurbis | Nuss* 1306 | Mezzelune | Ricotta | Prosciutto crudo
1334 | Mezzelune | Ricotta | Speck | Heidelbeere 1307 | Mezzelune | Ricotta | Steinpilz
1337 | Mezzelune | Ricotta | Tomate | Mozzarella | Barlauch™ 1308 | Mezzelune | Ricotta | Spargel*
1344 | Mezzelune | Ricotta | Mangold | Pecorino 1309 | Mezzelune | Ricotta | Pesto
1335 | Mezzelune | Ricotta | Barlauch* 1310 | Mezzelune | Ricotta | Rucola
1332 | Mezzelune | Ricotta | Gans* 1313 | Mezzelune | Ricotta | Artischocke
1345 | Mezzelune | Ricotta | Ziegenkése | Tomate 1314 | Mezzelune | Ricotta | Melanzani

*Saisonprodukt

Margherite

Blumenform | rund | pasta fresca | frisch | Hartweizengrie3 | Ei | Wasser | Ricotta | unterschiedlich geflllt | Karton a 2 kg

1206 | Margherite | Ricotta | Prosciutto Crudo 1207 | Margherite | Ricotta | Steinpilz

1223 | Margherite | Ricotta | Spinat | Pinienkerne 1208 | Margherite | Ricotta | Spargel”

1225 | Margherite | Ricotta | Fleisch 1209 | Margherite | Ricotta | Pesto

1272 | Margherite | Ricotta | Ziegenkase | Rucola 1210 | Margherite | Ricotta | Rucola

1250 | Margherite | Ricotta | Barlauch | Garnele* 1211 | Margherite | Ricotta | Karbis

1201 | Margherite | Ricotta | Spinat 1212 | Margherite | Ricotta | Lachs

1202 | Margherite | Ricotta | Radicchio 1213 | Margherite | Ricotta | Artischocke

1203 | Margherite | Ricotta | Speck | Rucola 1215 | Margherite | Ricotta | Spargel | Ei

1204 | Margherite | Ricotta | Ké&se 1216 | Margherite | Ricotta | Truffel

1205 | Margherite | geraucherter Ricotta 1217 | Margherite | Ricotta | Tomate | Mozzarella
1221 | Margherite | Ricotta | Wildschwein 1218 | Margherite | Ricotta | Eierschwammerl|
1222 | Margherite | Ricotta | Zitrone 1219 | Margherite | Ricotta | Walnuss | Gorgonzola
1224 | Margherite | Ricotta | Taleggio-Kase 1220 | Margherite | Ricotta | Speck | Heidelbeere

1226 | Margherite | Ricotta | Krauter

*Saisonprodukt
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Pasta fur
Ravioli anspruchsvolle Geniefder!

quadratisch | ca, 4,5 x 4,5 cm | klassisch
ca. 16 g pro Stuck | | original italienisch
Pasta | Hartweizengrie3 | Ei |
Wasser | Ricotta | unterschiedlich gefullt |
Karton a 2 kg

1110 | Ravioli | Ricotta | Spinat

1102 | Ravioli I Ricotta | Radicchio 1124 | Ravioli | Ricotta | Salami | Kastanie

11083 | Ravioli | Ricotta | Speck | Rucola 2140 | Ravioli | Ricotta | Kirbis | Nuss . . .

1104 | Ravioli | Ricotta | Taleggio 1157 | Ravioli | Ricotta | Mangold | Pecorino RaVlOll Glgante

1106 | Ravioli | Ricotta | Prosciutto crudo 1159 | Ravioli | Ricotta | Barlauch _ :
1107 | Ravioli | Ricotta | Steinpilz 1160 | Ravioli | Ricotta | Minze grof3 | ca. 4,5 x 6,5 cm | rechteckig | ca. 30 g pro Stiick |
1108 | Ravioli | Ricotta | Spargel* 1158 | Ravioli | Ricotta | Brennnessel* original italienisch | frische Pasta | Hartweizengrief3 | Ei
1109 | Ravioli | Ricotta | Pesto 1163 | Ravioli | Ricotta | Parmesan Wasser | Ricotta | viele Fullungen | 2 kg pro Karton
1110 I Ravioli I Ricotta | Rucola 1126 | Ravioli | Ricotta | Artischocke

1111 | Ravioli | Ricotta | Kurbis 1128 | Ravioli | Ricotta | Fisch 1181 | Ravioli "Gigante" | Ricotta | Krauter

1112 | Ravioli | Ricotta | Lachs 1129 | Ravioli | Ricotta | Brokkoli | Pinienkern 1166 | Ravioli "Gigante” | Ricotta | Steinpilz

1113 | Ravioli | Ricotta | Pecorino | schwarze Olive 1131 | Ravioli | Ricotta | Hirsch* 1174 | Ravioli "Gigante" | Ricotta | Triffel

1114 | Ravioli | Ricotta | Melanzani 1132 | Ravioli | Ricotta | Gans* 1183 | Ravioli "Gigante" | Ricotta | Spinat

1115 | Ravioli | Ricotta | Krauter 1133 | Ravioli | Ricotta | Wildschwein* 2119 | Ravioli "Gigante" | Ricotta | Gorgonzola | Walnuss
1116 | Ravioli | Ricotta | Truffel 1134 | Ravioli | Ricotta | Ziegenkase | Melanzani 1178 | Ravioli "Gigante" | Ricotta | Barlauch*

1118 | Ravioli | Ricotta | Eierschwammerl* 1135 | Ravioli | Ricotta | Speck | Heidelbeere 1179 | Ravioli "Gigante" | Ricotta | Brennnessel*

1119 | Ravioli | Ricotta | Walnuss | Gorgonzola 1137 | Ravioli | Ricotta | Artischocke | Garnele 1180 | Ravioli "Gigante" | Ricotta | Spargel”

1122 | Ravioli | Ricotta | Zitrone 1139 | Ravioli | Ricotta | Ente* 1182 | Ravioli "Gigante" | Ricotta | Eierschwammerl*
*Saisonprodukt *Saisonprodukt *Saisonprodukt

qualitalia.at
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cuore | amore | sf
frische Pasta | ei

1784 | Herzpasta
1794 | Herzpasta
2790 | Herzpasta
1788 | Herzpasta
1792 | Herzpasta

Oliven | Kapern | Pesto*




Cappeldacci

d /00—
handgeformt | italienische Frisch-Pasta | Stickgewicht ca. 40 g |
gelber oder gruner Teig | HartweizengrieB3 | Wasser | Ei | verschieden

geflllt | Karton a 2 kg

1701 | Cappellacci | Ricotta | Spinat . ..

1702 | Cappellacci | Ricotta | Radicchio* CaPPE]_laCCl grun

1704 | Cappellacci | Ricotta | Speck | Rucola

1705 | Cappellacci | Ricotta | Rucola 4 &

1706 | Cappellacci | Ricotta | Prosciutto crudo 1734 | Cappellacci | griin | Ricotta | Mangold | Tomate | Mozzarella
1707 | Cappellacci | Ricotta | Steinpilz 1737 | Cappellacci | griin | Ricotta | Spargel | Ei

1708 | Cappellacci | Ricotta | Spargel* 1749 | Cappellacci | grin | Ricotta | Spinat

1711 | Cappellacci | Ricotta | Triffel 1780 | Cappellacci | griin | Ricotta | Lachs | Spinat | rosa Pfeffer
1712 | Cappellacci | Ricotta | Eierschwammerl* 1800 | Cappellacci | grin | Ricotta | Tomate | Mozzarella | Basilikum
1713 | Cappellacci | Ricotta | Gorgonzola | Walnuss 2702 | Cappellacci | grin | Ricotta | Speck | Rucola

1717 | Cappellacci | Ricotta | Tomate | Mozzarella | Basilikum 2709 | Cappellacci | grin | Ricotta | Barlauch*

1720 | Cappellacci | Ricotta | Kalbfleisch 1747 | Cappellacci | Ricotta | Wildschweinfleisch

1727 | Cappellacci | Ricotta | Wildschweinfleisch 1773 | Cappellacci | Ricotta | Kiirbis | Pflaume*

1734 | Cappellacci | Ricotta | Mangold | Tomate | Mozzarella

1743 | Cappellacci | Ricotta | Zitrone *Saisonprodukt

1745 | Cappellacci | Ricotta | Kiirbis

1754 | Cappellacci | Ricotta | Kase | Apfel | Sellerie >

1757 | Cappellacci | Ricotta | Mangold | Pecorino o ‘%

1759 | Cappellacci | Ricotta | Lachs | Spinat | rosa Pfeffer

1769 | Cappellacci | Ricotta | getrocknete Tomate | Melanzani

1771 | Cappellacci | Ricotta | Pecorino | schwarze Olive

1772 | Cappellacci | Ricotta | Brennnessel*

1773 | Cappellacci | Ricotta | Kurbis | Pflaume*

1795 | Cappellacci | Ricotta | Krauter

2716 | Cappellacci | Ricotta | Burrata | Mango | Garnele

2700 | Cappellacci | Ricotta | Burrata | Tomate q Ual |ta| |a at

*Saisonprodukt
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Tortelloni

von Hand geformt | Pasta | fresca | italienisch | ca. 60 g pro
Stuck | klassisch bis experimentell gefiillt | ein Fest flr die Sinne

1402 | Tortelloni | Ricotta | Radicchio*
1406 | Tortelloni | Ricotta | Prosciutto crudo
1407 | Tortelloni | Ricotta | Steinpilz

1408 | Tortelloni | Ricotta | Spargel

1409 | Tortelloni | Ricotta | Pesto

1410 | Tortelloni | Ricotta | Rucola

4 ortelloni ['grun ' Ricotta | Speck | Rucola
1434 | Tortelloni | grin | Ricotta | Spargel*

*Saisonprodukt
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FRISCHE VEGANE GNOCCHI
UND PASTA

vegane Frischteigware | Hartweizengrie3 | Wasser |
mediterran | rein pflanzlich | keine Zusatz-Stoffe

vegan interpretiert!

wf';}a .
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VEGETARIAN
[l 1]
VEGAN
VEGANE Bandnudeln '

frisch | Bandnudeln | Hartweizengrie3 | Wasser | ohne Ei | mediterran | Handwerks-Kunst | 2 kg pro Karton

V3025 | Spaghetti | vegan

V3006 | Paglierini | vegan | ca. 2,5 mm breit
V3010 | Tagliolini | vegan | ca. 5 mm breit
V3009 | Tagliatelle | vegan | ca. 10 mm breit
V3044 | Pappardelle | vegan | ca. 15 mm breit

V3018 | Basilikum-Tagliolini | vegan | ca. 5 mm breit

V3005 | Zitronen-Tagliolini | vegan | ca. 5 mm breit
V3004 | Vollkorn-Tagliatelle | vegan | ca. 10 mm breit

VEGANE Kartoffel-Gnocchi

Kartoffelteig | ohne Ei | frisch | italienisch | vegan

V3001 | Kartoffel-Gnocchi | vegan -
V3002 | Basilikum-Gnocchi | vegan . . '
V3008 | Rucola-Gnocchi | vegan
V3034 | Spinat-Gnocchi | vegan
*VV3036 | Barlauch-Gnocchi | vegan

V3046 | Kartoffel-Gnocchi | handgeschnitten | vegan
V3040 | Barlauch-Gnocchi | handgeschnitten | vegan
V3035 | Basilikum-Gnocchi | handgeschnitten | vegan

V3032 | Geflllte Gnocchi | Paprika | Mandel | vegan
V3042 | Gefullte Gnocchi | Kartoffel | Lauch | vegan

qualitalia.at
Seite 14




VEGANE Ravioli

vegani | trend | quadratisch | HartweizengrieB | Wasser | mediterran gefiillt | 2 kg pro Karton

V3016 | Ravioli | vegan | Polenta | Steinpilz

V3047 | Ravioli | vegan | Kartoffel | Paprika | Mandel
V3029 | Ravioli | vegan | Polenta | Steinpilz

V3025 | Ravioli | vegan | Kartoffel | Brokkoli | Nuss
V3051 | Ravioli | vegan | Kartoffel | Spargel*

V3029 | Ravioli | Gigante | vegan | Polenta | Steinpilz

S— VEGANE Diecks—Ravioli

i | HartweizengrieB | Wasser | pf nzligﬁgefﬁllt

-

Dreieckig | vegan | ohne

V3017 | Dreiecks-Ravioli vegan | Kartoffel | Lauch : Jf*
V3021 | Dreiecks-Ravioli | vegan | Kartoffel | Paprika | Mandel B B s
V3032 | Dreiecks-Ravioli | vegan | Polenta | Steinpilz Lk -

V3045 | Dreiecks-Ravioli | vegan | Kartoffel | Tomate | Olive
V3039 | Dreiecks-Ravioli | vegan | Kartoffel | Barlauch*

*Saisonprodukt

VEGANE Cappellacci gelb, grun, rot

handgeformt | Stiickgewicht ca. 40 g | HartweizengrieB | Wasser | mediterran gefiillt | 2 kg pro Karton

V3011 | Cappellacci | vegan | gelb | Kartoffel | getrocknete Tomate | Olive
V3012 | Cappellacci | vegan | gelb | Polenta | Steinpilz
V3030 | Cappellacci | vegan | gelb | Kartoffel | Lauch | Mandel
V3020 | Cappellacci | vegan | gelb | Kartoffel | Paprika | Mandel
V3022 | Cappellacci | vegan | gelb | Kartoffel | rote Bete

V3028 | Cappellacci | vegan | gelb | Polenta | Barlauch*

V3049 | Cappellacci | vegan | gelb | Kartoffel | Brokkoli | Haselnuss

V3014 | Cappellacci | vegan | grin | getrocknete Tomate | Olive

V3033 | Cappellacci | vegan | rot | Kartoffel | rote Ribe
*Saisonprodukt

qualitalia.at
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ANTIPASTI

Fisch-Antipasti | mariniertes Gemuse | geflllte
Gemuse-Vorspeisen | marinierte Speckrélichen

qualitalia.at
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ALICI GARNELEN MIESMUSCHELN MEERESFRUCHTE-SALAT

EMO303 | Alici | Sardellenfilets | EMO0305 | Garnelen | EMO0312 | Miesmuscheln | ohne EMO0409 | Calamari | Seppiolini |
mariniert | Weinessig | mariniert | Weinessig | Schale | mariniert | Antipasti | Miesmuscheln | Garnelen | Oktopus |
Sonnenblumendl | Sonnenblumendl | Gewlrze Sonnenblumendl mariniert | Sonnenblumendl
Tasse a 2.000g Tasse a 2.000 g Tasse a 2.000 g Tasse a 2.000 g

SEPPIOLINI SGOMBRO MOSCARDINI

EM0364 | Seppiolini | Tintenfisch EM0366 | Sgombro | Makrelenfilet | EM0324 | Moscardini | "Baby-Octopus”
| mariniert | Sonnenblumendl | enthautet | entgréatet | gegrillt | | mariniert | Sonnenblumendl |
: : Krauter mariniert | Sonnenblumendl Gewdlrze
qualitalia.at Tasse & 2.000 g Tasse 4 2.000 g Tasse & 2.000 g
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Eingelegtes Gemiise e

PILZE GEMISCHT

EMO112 | gemischte Pilze |
Sonnenblumendl | Gewlrze
Tasse a 2.000 g

CHAMPIGNONS GEGRILLT

EM0143 | Champignons |
Sonnenblumendl | gegrillt | K&uter
Tasse a 2.000 g

ZUCCHINI GEGRILLT

RAO0125 | Zucchini | Langs-Schnitt | gegrillt |
Rost-Aromen | marniert | Sonnenblumenol
Tasse a 1.900 g

MELANZANI GEGRILLT

RAO0105 | Melanzani | Rostaromen |
Gewlrze | mariniert | Sonnenblumenol
Tasse a 1.900 g

SONNENGETROCKNETE TOMATEN

RA0127 | italienische Tomaten | in der
Sonne gereift | in der Sonne getrocknet |
mariniert | intensiver Geschmack |
Sonnenblumendl | Gewlrze
Tasse a 1.900 g

PAPRIKA GEGRILLT

RA0109 | Paprika | rot | gelb |
Gewdulrze | Sonnenblumendl |
mariniert | Réstaromen
Tasse a 1.900 g

GEMUSE GEMISCHT, GEGRILLT

RAO0137 | Artischocke | Paprika |
Champignon | gegrillte Zwiebel |
mariniert | Sonnenblumendl
Tasse a 1.900 g

STEINPILZE MARINIERT

GP6590 | Steinpilze | Gewlrze |
Sonnenblumendl | ideal als Vorspeise
und am Buffet
Dose a 780 g

ZWIEBEL IN BALSAMICO-ESSIG

RA0128 | Borettane-Zwiebel |
Balsamico-Essig | milder Geschmack |
italienischer Klassiker
Tasse a 1.900 g

ZWIEBEL GEGRILLT

RA0148 | Borettane-Zwiebel |
gegrillt I Rést-Aromen | agrodolce |
susslich und pikant

Tasse a 1.900 g

Seite 19



KAPERN MIT STIEL IN
WEINESSIG

RA0123 | Kapernbeeren | mit Stiel |
eingelegt in Weinessig | Tasse a 1.900 g

ARTISCHOCKENHERZEN

RAO0144 | Artischockenherzen | klein |
Sonnenblumendl | Gewlrze |
Tasse a 1.900 g

ARTISCHOCKEN GEGRILLT

RA0163 | Artischocke | halbiert |
gegrillt | mariniert | Sonnenblumenol |
Tasse a 1.900 g

o=~ -
e
2 s ..‘-‘_
=

Tl

SPECK-ROLLCHEN

EMO860 | Speck | gerollt | SF0197 | Kirschpfefferoni |
Kuhmilch-Kése | mariniert | Kuhmilchkase | mariniert |
Sonnenblumendl | Tasse a 1.000 g  Sonnenblumendl | Tasse a 1.000 g

Seite 20

CR1006 | Kapernbeeren | mit Stiel |
mariniert in Prosecco | Glas a 1.000 g

KIRSCHPFEFFERONI | KASE KIRSCHPFEFFERONI | THUNFISCH

SF0160 | Kirschpfefferoni |
Thunfisch | mariniert |
Sonnenblumendl | Tasse a 1.000 g

KAPERN MIT STIEL IN M

PROSECCO )

60
\!‘:‘u!ll .

SGey
=]

ARTISCHOCKEN ROMANA

RAO0115 | Artischocken | mit Stiel rémische
Art | mariniert | Sonnenblumenol |
Tasse a 1.900 g

PAPRIKAROLLCHEN

GP6731 | rote und gelbe Paprika |
geftllt mit Sardellen | Tomaten |
Kapern | mariniert | Dose a 800 g









OLIVEN

verschiedenste Oliven | ausgesuchte Qualitat |
schmackhaft mariniert | vielseitig verwendbar

und’'mit Liebe geerntet! ¥

b B
e

qualitalia.at
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Marinierte Oliven

p @& OLIVENHAPPCHEN MIT SARDELLEN

"-\ _L__'_.’
P v EMO0216 | Oliven grun | Paprika | Sardelle |
OLIVENMIX ITALIA & ( \s: P Sonnenblumend! | Gewiirze |
: i s
RA0203 | Oliven grn | - " Tasse a 2.000 g
Oliven schwarz | ohne Kern | -
Sonnenblumendl | Krauter |

Tasse a 1.900 g OLIVEN MIT PECORINO GEFULLT

RA0233 | Oliven grun | Pecorino |
Sonnenblumendl |
Tasse a 1.900 g

OLIVENCOCKTAIL PIKANT

RA0207 | Oliven grun | Oliven L
schwarz | mit Kern | ohne Kern |
Chilischoten | Knoblauch | pikant |
Sonnenblumendl | Tasse a 1.900 g

OLIVEN MIT PAPRIKA GEFULLT

RA02121 Oliven grun | Paprikapaste |
Sonnenblumendl | mariniert |
Tasse a 1.900 g

OLIVEN NOCELLARA

RA0232 | Oliven grin | Sorte
"Nocellara" | Sizilien | mit Kern |
milde Lake | Tasse a 1.900 g

OLIVEN MIT MANDELN GEFULLT

RA0234 1 Oliven grun | Mandel |
mariniert | Sonnenblumendl |
Tasse a 1.900 g

RA0231 | Oliven grun | Tomaten |
sonnengetrocknet | Krauter | GewdUrze |
mariniert | Sonnenblumendl |
Tasse a 1.900 g

qualitalia.at
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Marinierte Oliven

RA0209 | Oliven griin | RA0228 | Oliven schwarz | RAO0206 | Oliven griin | RA0236 | Oliven der Sorte

ohne Kern | italienische ohne Kern | Oliven aus mit Kern | italienische Taggiasca | Ligurien |
Oliven | entkernt | mariniert in Italien | kernlos | eingelegt in Oliven | fein mariniert in Oliven | entkernt | mariniert in
Sonnenblumenél | Sonnenblumendl | Sonnenblumendl | Sonnenblumenél |
Tasse a 1.900 g Tasse a 1.900 g Tasse a 1.900 g Tasse a 1.900 g

QLIVE NERE

PENDCCioLATE

GP269 | Oliven griin | ohne Kern | GP271 | Oliven schwarz | ohne Kern |
in Lake | perfekt fiir Pizza | in Lake | perfekt fiir Pizza | : :
Dose 3/112.600 g Dose 3/112.600 g q Ual |ta||a' at
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PROSCIUTITO, SALAMI
UND CO.

Friaul | Toskana | Emilia Romagna | besondere
Geschmacks-Richtungen | traditionelle Herstellung

A puchfeiner

qualitalia.at
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Prosciutto crudo Wolf Sauris IGP

- 0802 | Prosciutto crudo | italienisches
Schweinefleisch | Rohschinken | Buchenholz |

___ luftgetrocknet | ohne Knochen | ca. 18 Monate

® ¥ gereift | Wolf Sauris | Karnische Alpen |

' Stuckgewicht: ca. 7 kg | Kihlware

Prosciutto crudo RISERVA
San Daniele DOP

MO1004 | ltalienisches Schweinefleisch |
Rohschinken | ohne Knochen |

ca. 20 Monate gereift | luftgetrocknet |
Friuli | San Daniele | Morgante |
Stluckgewicht: ca. 8 kg | Kiihlware

Prosciutto crudo San Daniele DOP

MO1001 | Rohschinken | Prosciutto crudo
| ohne Knochen | mit Schwarte |
luftgetrocknet | ca. 14 Monate gereift |
Morgante | San Daniele | Friaul |
Stlickgewicht: ca. 6,5 bis 7,5 kg |
Kihlware

qualitalia.at
Seite 28

Prosciutto crudo "Prealpino"

MO1007 | Prosciutto crudo |
Rohschinken | luftgetrocknet |

fur Pizza | fir Brotchen | ohne
Knochen | ca. 9 Monate gereift |
Morgante | San Daniele |
Stuckgewicht: ca. 6 kg | Kihlware

VI4003 | Parma | italienisches Fleisch |
luftgetrocknet | feine Fett-Marmorierung |
mild-stBlich im Geschmack | im Ganzen |
ohne Knochen | Villani |

Stluckgewicht: ca. 7 kg | Kiihlware

Prosciutto crudo mit Triffel

V14011 | luftgetrocknet | ausgesuchtes
Schweinefleisch | Stiicke von der
schwarzen Sommertriffel | 13 Monate
gereift | ausgewogenes, feines Aroma |
im Ganzen | ohne Knochen | Villani |
Stuckgewicht: ca. 7 kg | Kihlware




LARDO DI SAURIS

0811 | Lardo | griner Speck | Wolf
Sauris | Karnische Alpen
luftgetrocknet | italienisches Fleisch
| Wacholder | Rosmarin |
Stuckgewicht: ca. 2,5 kg

SPECK AUS SAURIS

0808 | Speck | italienisches
Schweinefleisch | luftgetrocknet |
gerauchert | Buchenholz | Wolf Sauris
| Karnische Alpen |
Stlckgewicht: ca. 2,5 kg

FIOCCO

0805 | Fiocco | Schweine-Oberschale |
luftgetrocknet | Buchenholz-Rauch |
Wolf Sauris | Karnische Alpen |
italienisches Fleisch | mager |
Stuckgewicht: ca. 1,5 kg

PANCETTA ARROTOLATA

0813 | Schweinebauch |
gerollt | geréauchert |

luftgetrocknet | Wolf Sauris |

Karnische Alpen |

Stuckgewicht: ca. 1,5 kg

GEKOCHTER SCHINKEN MIT
ROSMARIN

V14010 | ausgesuchtes Schweinefleisch |
dampfgegart und gegrillt |
verfeinert mit Rosmarin, Wacholder,
weiBem Pfeffer | handgebunden |
Villani Salumi |
Stlickgewicht: ca. 3,5 kg

GEKOCHTER SCHINKEN MIT
TRUFFEL

4008 | prosciutto cotto | hochwertiges

Schweinefleisch | sorgfaltig gegart |

verfeinert mit ausgesuchter schwarzer

Sommertruffel | einzigartig im
Geschmack | Villani Salumi |
Stlickgewicht: ca. 3,5 kg

PRAGA-SCHINKEN

MO1002 | Kochschinken |
prosciutto cotto | Praga-Schinken |
italienisches Schweinefleisch | mild
gewdrzt | traditionelle Herstellung |

Morgante | San Daniele |

Stlickgewicht: ca. 3,5 kg

MORTADELLA

V14004 | Mortadella | mageres
Schweinefleisch | weiBBer Speck |
Pistazien | fein gewurzt | Spezialitat
aus der Emilia Romagna |

Villani Salumi |
Stlickgewicht ca. 4,0 kg
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CARNE SALADA

4011 | carne salada | zartes
Rindfleisch | im Ganzen |
gepodkelt | luftgetrocknet |

Trentino | hauchdinner Genuss |
perfekte Vorspeise |
Stuckgewicht: ca. 3,0 kg

SALAMI FIOCCO DELICATO

V14007 | ausschlieBlich italienisches
Schweinefleisch | im Rotwein
gereift | luftgetrocknet | geeignet als
“Carpaccio” mit frischem oder
gegrilltem Gemduse | Villani Salumi |
Stlickgewicht: ca. 3,0 kg

BRESAOLA IGP

BG1003 | Rinderhuft | Rohschinken |
luftgetrocknet | stdtiroler Traditions-
produkt | Valtellina | mild-wurzig |
Vorspeise | Carpaccio |
Stuckgewicht: ca. 1,5 kg

SALAMI SALSICELLA

V14009 | gereifte Salami | typisch fir
Emilia Romagna | Schweinefleisch |
Wein | weiBBer Pfeffer | Knoblauch |
Villani Salumi |
Stuckgewicht: ca. 0,5 kg

GUANCIALE

0817 | Guanciale | Schweine-Backe |

luftgetrocknet | nicht gerduchert |
Krauter | Salz | Gewurze |
fur die klassische
Carbonara | romische Spezialitat |
Stuckgewicht ca. 1,5 kg

BOCCONCINI-SALAMI

V14008 | kleine Salami | Schweinefleisch |

WeiBwein | weiBer Pfeffer | Emilia

Romagna | Spezialitat | luftgetrocknet |

Naturdarm | von Hand gebunden |
Stuckgewicht: ca. 35 g bzw.
1,5 kg pro Pkg.



SPIANATA PIKANT SPIANATA ROMANA

4006 | Spianata | feurig | herzhaft | 4003 | italienisches Schweinefleisch | |
Chili | ovale Form | Schweinefleisch | ovale, flach gedruckte Form |
italienisch | luftgetrocknet | Spezialitat aus dem Latium |
traditionelle Herstellung | luftgetrocknet |
Stuckgewicht ca. 2,5 kg Stuckgewicht ca. 2,5 kg

TRUFFEL-SALAMI BAROLO-SALAMI

V14001 | Triffelsalami | italienisches V14002 | Salame al barolo |
Schweinefleisch | Stiicke von der ausgesuchtes Schweinefleisch |
schwarzen Sommertraffel | fir hergestellt mit Barolo DOCG |
Liebhaber der schwarzen Knolle | besonderes Aroma |
Stlickgewicht ca. 1 kg Stlickgewicht ca. 240 g

MAILANDER SALAMI

4001 | Mailander-Salami | Klassiker |
feine Kérnung | leicht wurziger
Geschmack | luftgetrocknet |
Stuckgewicht: ca. 3 kg

SALAMI NOSTRANO

MO1013 | Salami | italienisch |
Schweinefleisch | grobe Kérnung |
weiche Konsistenz | Morgante |
San Daniele | Stiickgewicht ca. 0,5 kg
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SALAMI RUSTICO

V14005 | Salami | nur italienisches PIKANTE SALAMI
Schweinefleisch | schwarzer Pfeffer | WOLF SAURIS
Knoblauch | Rotwein | luftgetrocknet | 0812 | Salami | pikant | Chili |

' ms"ttt,!erke Kofn:t’_‘g : \g”ka”' : Schweinefleisch | italienisch |
uckgewicht ca. 9 luftgetrocknet | Wolf Sauris | Karnische
Alpen | Packungsgewicht: ca. 0,9 kg

SALSICCIA FRESCA DI
- SAURIS

0814 | Frische Bratwurst |
Schweinefleisch | italienisch |
Karnische Alpen |
Buchenholzrauch | Wolf Sauris |
Packungsgewicht: ca. 3,5 kg

NDUJA

AN2001 | Nduja | Rohwurst |
Schweinefleisch | Chili | feurig |

TRUFFELSALAMI WILDSCHWEIN-SALAMI
BG1007 | Truffelsalami | BG1002 | Wildschweinfleisch |
Schweinefleisch | schwarze Truffel | Schweinefleisch | Gewiirze | Toskana |
Toskana | feine Kérnung | feine Kérnung | kraftiger Geschmack |
rundes Aroma | Stiickgewicht: ca. 0,4 kg Stlckgewicht: ca. 0,4 kg

FENCHEL-SALAMI
BG1009 | Fenchel-Salami | Toskana |

TOSKANA-SALAMI

BG1006 | Toskana-Salami | kréftiger Finocchiona | Schweinefleisch |
Qeschmack | italienisches Fenchel-Samen | feine Kérnung |
chweinefleisch | luftgetrocknet | grobe luftgetrocknet | Stiickgewicht: ca. 3 kg

Kérnung | Stuckgewicht: ca. 3 kg
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KASESPEZIALITATEN
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italienisch | unverfalschter Geschmack | direkt
von den Herstellern | traditionell | Liebe zum Produkt

die Uiiberzeugt!

qualitalia.at



Pecorino mit Chilischoten

3017 | junger Schafmilchkase | Chilischoten | wiirzig | Sizilien |
primo sale | frischer Geschmack | 40 bis 60 Tage gereift |
Verkaufseinheit: Laib a ca. 2,5 kg

Pecorino mit Oliven

3018 | primo sale | junger Schafmilchkase | Oliven | Sizilien |
frischer Geschmack | 40 bis 60 Tage gereift |
Verkaufseinheit: Laib a ca. 2,5 kg

Pecorino mit Pfefferkérnern

3019 | primo sale | junger Schafmilchkase | Pfefferkérner |
intensiver Geschmack | wiirzig | pfeffrig |

Verkaufseinheit: Laib a ca. 2,5 kg

Pecorino Etrusco

3028 | toskanischer Klassiker | schnittfest | milder Geschmack
| Schafmilch | Rinde mit Tomaten bearbeitet |

Verkaufseinheit: Laib a ca. 2,2 kg

Pecorino di grotta

3022 | Pecorino | Schafmilch-Kase | Heu-Rinde | Toskana | in
einer Grotte gereift | intensiver Geschmack | wirzig |
einzigartig | Verkaufseinheit Laib a ca. 2,2 kg

Pecorino mit Truffel

3020 | Spezialitat aus der Toskana | Schafmilchkése |
schwarze Triffel | ca. 4-6 Wochen gereift | hervorragende
Kombination | Verkaufseinheit: Laib a ca. 1,2 kg

Pecorino mit Pistazien

3021 | Toskanische Késespezialitéat | Pecorino |
Schafmilchkése gereift | mit handgehackten Pistazien | voller,
runder Geschmack | Verkaufseinheit: Laib a ca. 1,3 kg

Pecorino mit Safran

3041 | Toskanischer Pecorino | Schafmilchkése gereift |
mit hochwertigem Safran verfeinert | passt perfekt zu
Akazienhonig oder Birnen-Marmelade

Verkaufseinheit: Laib a ca. 1,3 kg







BURRATA :
BUFFELMOZZARELLA (125 G)

3023 | Buffelmozzarella | Kampanien |
100 % Buffelmilch | cremig |
intensiver Geschmack |
Verpackungseinheit: Karton a 2 kg |
16 Kugeln a 125 g | einzeln verpackt

3030 | Burrata | Kuhmilchkése | sahniger Kern |
Apulien | besondere Spezialitat | Saisonartikel |
Verkaufseinheit: Tasse a 1,5 kg |
12 Stiick a 125 g

BURRATA MIT TRUFFEL

3054 | Klassische Burrata | mit schwarzer
Truffel im Kern | besonderes
Geschmackserlebnis | cremig-sahniges
Inneres | exquisite Spezialitat |
Verkaufseinheit: Karton a 2,5 kg |
20 Stick a 125 g

BUFFELMOZZARELLA (50 G)

3042 | Buffelmozzarella | original italienisch |
100 % Buffelmilch | direkt aus Kampanien |
cremig | intensiver Geschmack |
Verpackungseinheit: Karton a 3 kg

GERAUCHERTE BURRATA

3055 | Burrata | tber Buchenholz
gerauchert | innen cremig | auBBen
Rauchgeschmack | feine Kombination |
einmal etwas anderes |
Verkaufseinheit: Karton a 2,5 kg |
20 Stucka 125 g

PI1ZZA-MOZZARELLA FIOR DI LATTE
JULIENNE- ODER NAPOLI-SCHNITT

LC337B | Julienne-Schnitt |
LC43376 | Napoli-Schnitt |
original italienisch | qualitativ hochwertig |
far die perfekte Pizza |
Verpackungseinheit: 4 Sécke a 2,5 kg pro Karton

STRACCIATELLA DI BURRATA

3051 | Kuhmilch | Apulien |
sahniges "Innenleben" der Burrata | Sahne |
Mozzarella-Stréange |
Verkaufseinheit:

Karton mit 2 Tassen a 1,0 kg
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ITALIENISCHES BROT

knusprig | frisch | herzhaft | weich | luftig |
fir jeden Geschmack etwas dabei

A fondoer fsfuns]

auf Italienisch!

_.‘-1‘ A i
qualitalia.at
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Brot aus Altamura

OP3001 | Spezialitat aus Apulien | besonderer
Hartweizengriel3 | knusprige Rinde |
luftige Struktur | kraftiger Geschmack | gelbe Farbe |
"wenn ich nur zu Essen aufhéren kdénnte" |
Verkaufseinheit: Karton mit 10 Striezel a 500 g |
Tiefkihl-Produkt

qualitalia.at
Seite 38



Pizzaboden Pala Mono BIO

FO4002 | 100 % Bio-Mehl | Weizen | Dinkel | Roggen |
Hafer | Reis | kaltgepresstes Olivendl |
von Hand zur Pizza "Pala" ausgezogen |
unverwechselbar im Duft und in der Knusprigkeit |
270 g pro Stick 120 x 30 cm |
Verkaufseinheit: 14 Stick pro Karton |

Pizzaboden Pala BIO BIANCA

FO4010 |1 100 % Bio-Mehl | Weizen | Dinkel | Roggen |
Hafer | Reis | kaltgepresstes Olivendl | handgezogener
Teig | perfekte Pizza "alla Pala" | unverwechselbar im Duft
und in der Knusprigkeit |
450 g pro Stiick 1 20 x 50 cm |
Verkaufseinheit: 14 Stlck pro Karton |

Pizzaboden Pala Mora
FO4004 | Weizenmehl | Mutterhefe | gerdstete Gerste |
gebrochene Weizenkorner | dunkle Farbe | interessanter
Geschmack | von Hand in die rechteckige Form gezogen |
480 g pro Stiick 1 20 x 50 cm |
Verkaufseinheit: 14 Stlck pro Karton |



Focaccia Rustica BIO
FO4001 | Weizenmehl Typ 1 | Wasser |
Mutterhefe | Olivendl | biologisches Produkt |
unglaublich weich | unglaublich murb |
unglaublich schmackhaft |
280 g pro Stuck |
Verkaufseinheit: 10 Stluck pro Karton

Focaccia Sfiziosa | Kurkuma

FO4011 | Weizenmehl Typ 1 | Kurkuma |
gerostete Sonnenblumenkerne | Hartweizenmehl |
Mutterhefe | |1innen weich | auBen knusprig |

280 g pro Stuck |
qualitalia.at

Verkaufseinheit: 10 Stick pro Karton
Seite 40




PIZZAPRODUKTE

la pizza | italienisches Nationalgericht |
authentische Aromen | hohe Qualitat

Kby on?

Egal. Es ist Pizza!

qualitalia.at
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Prodotti per /

Verkaufseinheit: Sack a 25 kg

Foor de Ll

fior di latte | 100 % italienische Milch |
Mozzarella fir Pizza | hochwertig |
Artikel-Nr. LC 337B: Julienne-Schnitt |
Artikel-Nr. LC43376: Napoli-Schnitt |
Verkaufseinheit: 1 Karton | 4 Sacke a 2,5 kg

Loty 10

3023 | Buffelmozzarella | Kampanien |
100 % Buffelmilch | cremig |
intensiver Geschmack |
Verpackungseinheit: Karton a 2 kg |
16 Kugeln a 125 g | einzeln verpackt

qualitalia.at
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GP271 | Oliven schwarz | entkernt |
in Lake | Bissfestigkeit | farb-stabil |
Verkaufseinheit: Dose a 2.600 g |
6 Dosen pro Packung

“‘& h o ‘0 9 Z'V[/0l/l/ Z/VWM/ 0/4/4/& 7((/2/14/
; -‘ : GP269 | Oliven griin | ohne Kern |
‘ 6 in Lake | bissfest |

Verkaufseinheit: Dose a 2.600 g |
6 Dosen pro Packung



Zu wenig Personp -
und dennogh Nachfrage
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yfbacken.| belegen | fdllen | fertig!

" qualitalia.at
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Pizzaboden Pala Mono BIO

FO4002 | 100 % Bio-Mehl | Weizen | Dinkel | Roggen |
Hafer | Reis | kaltgepresstes Olivendl |

von Hand zur Pizza "Pala" ausgezogen | perfekt als Mono-
Portion oder fur den “kleinen Hunger zu zweit” |

270 g pro Stuck 1 20 x 30 cm |

Verkaufseinheit: 14 Stlck pro Karton

Pizzaboden Pala BIO BIANCA

FO4010 I 100 % Bio-Mehl | Weizen | Dinkel | Roggen |
Hafer | Reis | kaltgepresstes Olivendl | handgezogener
Teig | perfekte Pizza "a la Pala" | unverwechselbar im Duft
und in der Knusprigkeit |

450 g pro Stick 1 20 x 50 cm |

Verkaufseinheit: 14 Stlck pro Karton

qualitalia.at
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Polenta

(7elbe frleiic

EF1017 | Polenta | gelb | Maismehl |
feinkérnig | vorgegart |
Verkaufseinheit: Packung a 350 g |
16 Packungen pro Karton

Y Jecsse [Orbeif

EF1012 | weiBes Maismehl |
feinkérnig | vorgegart |
Verkaufseinheit: Packung a 350 g |
16 Packungen pro Karton

Stkinpely - [Oolesf

EF1018 | Polenta-Mischung | gelbes
Maismehl | Polenta | getrocknete
Steinpilze | Gewiirze | Krauter |
rasche Zubereitungl
Verkaufseinheit: Packung a 350 g |
16 Packungen pro Karton

[l [rlei

EF1021 | Polenta-Zubereitung |
gelbes Maismehl | schwarze Triffel |
feinkérnig | vorgegart |
Verkaufseinheit: Packung a 350 g |
16 Packungen pro Karton

qualitalia.at
Seite 46

Risotto

(vl

EF1006 | Risottoreis | Sorte "Carnaroli
superfino" |
Verkaufseinheit: Packung a 400 g |
16 Packungen pro Karton |
oder
Gastronomie-Einheit: 5 kg pro Karton

EF1003 | Carnaroli-Reis | getrocknete
Steinpilze | Krauter | Gewiirze |
Verkaufseinheit: Packung a 300 g |
16 Packungen pro Karton

Kosille: Mes kg

¢ »w/uong/
EF1002 | italienischer Klassiker |
Risotto Milanese | Carnaroli-Reis |
Zwiebel | Safran |
Verkaufseinheit: Packung a 300 g
16 Packungen pro Karton










TRUFFEL-PRODUKTE

tartufo | die schwarze Knolle | qualitatsbewusste
Premium-Produzenten | hochwertige Spezialitaten

7%%%

nwiderstehliche Edelpilz!

SRS T Y

qualitalia.at
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Tartufo - Truffelprodukte

tartufi | Region Marken | hochwertige Truffelprodukte

Sulon it 7

LT7000 I Truffel-Creme | Champignons |
Steinpilze | natives Olivenél | schwarze
Sommertriffel | intensives Triffelaroma |
vielseitig verwendbar | Region Marken |
original italienisch |
Verkaufseinheit: Glas a 200 g

D wi wectier, 7;%/0%

LT7001 | Butter | weiBe Triiffel "pregiato” | Salz |
Pfeffer | geschmacksintensiv | elegant |
Verkaufseinheit: Glas a 200 g

; @Z&{/&W%/é mf weits55en 7;///45;/%

S LT7002 | Region Marken | natives Olivendl |
”g.f.:i Aroma der weiBen Triffel | Stiicke der weiBBen
L Triiffel | feine Triiffelnote | Gourmetqualitit |
* Verkaufseinheit: Flasche a 250 ml

qualitalia.at
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TOMATEN- UND ESalyy 2
GEMUSEPRODUKTE GV

ausgesuchte Qualitatsprodukte | intensives Aroma |
Tomate | Spargel | Kirbis | Paprika | Artischocke

gﬁﬂﬂ/&l/b ey el

geschmackvoll, unverfalscht!

qualitalia.at
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ARTISCHOCKENCREME OLIVENCREME CACCIO E PEPE - KASECREME KURBISCREME
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TOMATEN-SUGO PIZZASAUCE TOMATENMARK
GP6001 | Tomaten-Sugo | italienische GP430 | Pizzasauce | original GP6035 | hergestellt mit frischen Tomaten |
Rispentomaten | Zwiebel | Salz | italienisch | 98 % Tomaten | Salz | 100 % italienisch | doppelt-konzentriert |
Basilikum | gebrauchsfertig | Zucker | Zwiebel | Krauter | Gewiirze hohe Qualitat | brilliante rote Farbe | slsser
glutenfrei | original italienisch | | gebrauchsfertige Sauce | Geschmack | glutenfrei |
Verpackungseinheit: 6 Dosen a 800 g fir Pizza und andere Gerichte | Verpackungseinheit: 6 Dosen a 850 g

Verkaufseinheit: 3 Dosen a 4.100 g

JMODORI RUST
SEMIDRIED

TOMATEN SEMI DRY TOMATENSTUCKE TOMATEN SEMI DRY
GELB "POLPACHEF PEZZ|" ROT
GP4127 | italienische Kirschtomaten | GP215 | italienische Tomaten | gewurfelt | GP6288 | italienische Tomaten |
halb-getrocknet | gelb | mariniert | im eigenen Saft | keine Kerne | eine Stangel | halbgetrocknet | mariniert |
Sonnenblumendl | intensives Aroma | geringer Wassergehalt | intensiver Geschmack | Sonnenblumendl |
Verpackungseinheit: 6 Dosen a 750 g kréaftiger Tomatengeschmack | Verpackungseinheit: 6 Dosen a 780 g

Verpackungseinheit: 6 Dosen a 2.500 g Seite 53
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OLIVENOLE UND
BALSAMICO-ESSIG

handverlesene Produzenten | groBer Geschmack |
original | Vielfalt | besondere Aromen | particolare

Qualitat erleben!

qualitalia.at
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BALSAMICO-ESSIG-ZUBEREITUNG WEISS BALSAMICO-ESSIG-ZUBEREITUNG DUNKEL

TT3002 | Balsamico-Essig | weiBer Traubenmost | TT3001 | Modena | dunkler Balsamico-Essig |
Weisswein-Essig | 100 % italienisch | Weinessig | 12 Jahre gereift |
sliss-sauer | Saduregehalt 4 % | Modena | Traditionsprodukt | 100 % Italien |
Verkaufseinheit: Flasche a 250 ml Verkaufseinheit: Flasche a 250 ml

Balsamico-Essig fir die Kiiche

BALSAMICO-ESSIG DUNKEL | IGP MODENA

TT3012 | Balsamico-Essig | 3 Jahre alt | kein Karamell |
ausgewogene Saure | Modena |
Verkaufseinheit: Kanister a 2 Liter

BALSAMICO-ESSIG | WEISS | MODENA

TT3011 | Balsamico-Essig | weiBer Traubenmost | Weisswein-Essig
| 100 % italienisch | sliss-sauer | Sauregehalt 4 % | Modena |
Verkaufseinheit: Kanister a 2 Liter

Balsamico-Perlen

BALSAMICO- ZITRONEN-
PERLEN PERLEN
TT3000 I Perlen aus Balsamico-Essig | anders | TT3004 | Perlen | Zitronensaft | sauerlich |
Molekular | hochwertig | sliss-sauer | Dekoration | Emilia Romagna | zum Fisch | in den
Emilia-Romagna | Verkaufseinheit: Glas a 50 g Prosecco | Verkaufseinheit: Glas a 50 g
‘h{l';!:v' -
VAL ,
|5 e MANGO- TRUFFEL-
s 4 PERLEN PERLEN
'TT3014 | Perlen aus Mango-Saft | Molekular | TT3013 | Perlen mit Truffel-Geschmack |
frisch | fruchtig | fir Desserts | Cocktails u.v.m. Molekular | hochwertig | Triuffel geht immer |

Verkaufseinheit: Glas a 50 g Verkaufseinheit: Glas a 50 g
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LIMONCELLO-TORTE

PM1000 I torta al limoncello |
saftig | original italienisch | frisch |
slUss | himmlisch |
Durchmesser: 26 cm |
Bestell-Artikel | Kihlware
Stuckgewicht ca. 1,5 kg

MANDELTORTE

PM1001 | crostata alle mandorle |
italienische Mandeltorte | frisch |
dolce | italienische Handwerkskunst |
Durchmesser: 26 cm |
Bestell-Artikel | Kihlware |
Stuckgewicht ca. 1,0 kg

SCHOKO-BIRNEN-TORTE

PM1002 | torta al cioccolato |
mit frischen Birnen | saftig | italienisch |
Torten-Manufaktur |
Torten-Durchmesser: 26 cm |
Bestell-Artikel | Kihlware |
Stiuckgewicht ca. 1,4 kg

CROSTATA DI CREMA

PM1003 | italienische Torte |
crostata di crema | Vanillecreme |
saftig | dolce | original italienisch |

Torten-Durchmesser: 26 cm |

Bestell-Artikel | Kiihlware |

Stuckgewicht ca. 1,5 kg
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ED8000 | Cannoali | sizilianische Spezialitat | von
Hand gefullt | ca. 43 g pro Stuck | glutenfrei |
Sorten: Gianduja | Haselnuss | Pistazie | Chantilly
Verpackungseinheit: 1 Tasse a 1.500 g mit
4 verschiedenen Sorten | ca. 36 Stlck pro Tasse

frisch | 6 Monate haltbar

I Py
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DER SUSSE ABSCHIUSS

VENEXIANA "NATUR"

FO4016 | Venezianische Tradition |
feiner Duft nach Butter und Bourbon-
Vanille | Rosinen | hochwertigste
kandierte Friichte | Handwerkskunst |
Stiickgewicht 800 g
Saisonprodukt

PANETTONE "DA TRADIZIONE"

FO4006 | der Klassiker schlechthin |
Maildnder Tradition | Manufaktur I
Hefeteig | Wabenstruktur I
perfekte Balance zwischen Aroma von
Butter, Vanille und Friichten |
Stiickgewicht 1 kg
Saisonprodukt

SCHOKO-KIRSCH-PANETTONE

FO4009 | spezieller Panettone |
Schokolade-Teig | kandierte
Kirschen | saftig | original italienisch |
cioccolata | amarene |
Stiickgewicht 1 kg
Saisonprodukt
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VENEXIANA "MARILLE"

FO4015 | traditioneller italienischer
Hefekuchen I verfeinert mit siiBer
Marille | saftig und fruchtig | glassiert
mit Zucker und Mandeln | Manufaktur I
Stiickgewicht 1 kg
Saisonprodukt

PISTAZIEN-PANETTONE

FO4008 | hochwertiger Panettone |
Pistaziencreme | 100 % Bronte-
Pistazien | glasiert mit Pistazien und
weisser Schokolade | einzigartig im
Geschmack |
Stiickgewicht 1 kg
Saisonprodukt

MANDARINE-GIANDUJA-
PANETTONE

FO4018 | Panettone mit Mandarine
und Gianduja | intensives
Mandarinen-Aroma | handwerklich
hergestellt | saftig | Hefeteig |
Stickgewicht 1 kg
Saisonprodukt



141 Ne} {11\ INDIVIDULLE BERATUNG?

SIE SUCHEN EIN SPEZIELLES PRODUKT?
SIE HABEEN: EINEN BESONDEREN WUNSCH?

t

. Zdgern Sie bitte nicht, uns zu kontaktieren! Wir sind stets
- darum bemiuht, gemeinsam mit unseren Kunden unser
. Produktsortiment zu erweitern, neue Trends zu erkennen
& und manchesmal ganz einfach
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[ofer- nd Leklungshedingungen

Die in unseren Preislisten genannten Preise verstehen sich netto, zuzlglich der gesetzlichen MwSt. Die Belieferung
unserer Kunden erfolgt entsprechend unserer allgemeinen Verkaufs- und Lieferbedingungen.

Der Mindestbestellwert pro Lieferung belduft sich auf € 190,-- netto. Uber unsere Versand- und Lieferkosten
informieren wir Sie gerne in einem personlichen Gesprach.

Bis zur vollstandigen Bezahlung der Rechnung bleibt die Ware unser uneingeschrénktes Eigentum und darf nicht
verpfandet oder zur Sicherheit an Dritte (ibereignet werden.

Wir ersuchen Sie, uns allféllige Reklamationen sofort bei Wareniibernahme mitzuteilen, da wir diese zu einem
spateren Zeitpunkt nicht mehr anerkennen kénnen. Eine Warenricknahme durch uns ist grundsatzlich nicht
moglich.

Aufgrund der aktuellen Situation hinsichtlich Kostensteigerungen bei Rohstoffen, Verpackungsmaterialien etc.
behalten wir uns das Recht vor, tagesaktuelle Preisanderungen gegebenenfalls an unsere Kunden weiterzugeben.
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Irrtimer, Druckfehler oder Anderungen vorbehalten.




Kontakt Innendienst und Aufdendienst

Bestellungen erbitten wir per e-mail oder telefonisch an

Telefon 1 07563 20 679
Telefax 1 07563 20 689
E-Mail | info@qualitalia.at V.

Produkt-Beratungen oder Terminvereinbarungen (AuBendienst)
Gisela Schweighofer | Telefon 0664 500 30 64
Alexander Stocker | Telefon 0664 144 16 50

Qualitalia GmbH
Pyhrn 6, A-4582 Spital am Pyhrn
Telefon: +43 (0) 7563 20679
Telefax: +43 (0) 7563 20689
e-Mail: info@qualitalia.at
www.qualitalia.at
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