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Contatto - Kontakt

Qualitalia GmbH
Pyhrn 6, A-4582 Spital am Pyhrn
Telefon: +43 (0) 7563 20679
Telefax: +43 (0) 7563 20689
E-Mail: info@qualitalia.at
www.qualitalia.at

Italien-Liebhaber | begeisterter Hobbykoch | leidenschaftliche Geniel3erin |
reisefreudig | begeisterungsfahig | interessiert an immer Neuem | italophil |
Delikatessen-Liebhaber | erfahren | zuverlassig | Feinschmeckerin | Genussmensch |
unternehmungslustig | gesellig | zielstrebig

Das sind nur einige der Begriffe, welche unser Team aus Geschéftsfihrung und den
Kolleginnen und Kollegen im Vertrieb, Sekretariat, Marketing, Zustellung und Lager

beschreiben.

Wir sind mit Freude fiir Sie da ... das ist Qualitalia!




Genussvoll durch Italien reisen, die kulinarische Vielfalt unseres
sudlichen Nachbarlandes erkunden, Produzenten entdecken, deren
Produkte wir groRartig finden und all dies nach Osterreich holen ...
ITALIEN IN ALLER MUNDE bringen, das ist seit tber 20 Jahren
unsere Aufgabe, welcher wir mit sehr viel Hingabe und
Begeisterung nachkommen.

Hotellerie, Gastronomie sowie der Feinkosthandel zahlen auf uns
als langjahriger, zuverlassiger und kompetenter Lieferpartner.

Kleine und mittelstandische italienische Hersteller, die ebenso viel
Wert auf Qualitdt legen wie wir, zahlen auf uns als Bindeglied
zwischen Produzenten und GenielRern.

Kompetenz und Leidenschaft gepaart mit Zuverlassigkeit und
Flexibilitat ... das ist Qualitalia!

SPECARLER

VEBLARME:

Gerade wenn es um Frische geht, zahlt jeder Tag, um nicht zu sagen jede
Stunde. Mit unseren eigenen Kihlfahrzeugen haben wir die Logistik selbst in
der Hand. Unsere geschulten Mitarbeiter bringen lhnen unsere Qualitats-
produkte personlich in Ihren Betrieb, wenn gewtinscht, bis ins Regal lhres
Kuhllagers.

Schnell, punktlich und zuverlassig ... das ist Qualitalia!
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Prodotti - Unser Sortiment

FRISCHE PASTA

FRISCHE VEGANE PASTA
GLUTENFREIE PASTA

ANTIPASTI

STEIRISCHE GEBIRGSGARNELEN
OLIVEN

PROSCIUTTO, SALAMI & CO.
KASESPEZIALITATEN
ITALIENISCHES BROT, FOCACCIA
PIZZAPRODUKTE

POLENTA UND RISOTTO
REGIONALE KNODEL
TOMATENPRODUKTE UND GEMUSECREMEN
TRUFFELPRODUKTE

OLIVENOL UND BALSAMICO-ESSIG
DOLCI - DAS SUSSE FINALE

KONTAKT-INFORMATIONEN
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37 - 40
41 - 44
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53 - 54
55 - 58
59 - 62
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Pasta fresca - Frische Pasta

Frisch | HartweizengrieB3 | Wasser | Ei | sonst nichts

lhre Pasta ist nicht dabei?
Sie haben einen speziellen Wunsch? .
Bitte kontaktieren Sie uns!
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Bandnudeln

Frisch | Bandnudeln | HartweizengrieB3 | Wasser | Ei | sonst nichts | 2 kg pro Karton |
Paglierini ca. 2,5 mm breit | Tagliolini ca. 5 mm breit | Tagliatelle ca. 10 mm breit | Pappardelle ca. 15 mm breit |

1504 | Spaghetti
1503 | Paglierini
1500 | Tagliolini
1501 | Tagliatelle
1502 | Pappardelle

1505 | Tagliolini "paglia e fieno"

1514 | Vollkorn-Tagliatelle
1507 | Zitronen-Tagliolini
2503 | Zitronen-Tagliatelle
1519 | Zitronen-Pappardelle
1529 | Tagliolini rot

1591 | Tagliatelle rot

1515 | Paglierini griin

1531 | Tagliolini griin

1534 | Tagliatelle griin
1508 | Paglierini schwarz
1510 | Tagliolini schwarz
1545 | Tagliatelle schwarz
1544 | Pappardelle schwarz

Pasta corta

Frisch | HartweizengrieB | Wasser | Ei |

1551 | Paccheri

1538 | Maccheroni gelb
1539 | Caserecci gelb
1506 | Caserecci rot
1590 | Caserecci griin

| 2 kg pro Karton |



Gefillte Kartoffel-Gnocchi

Frisch | gefiillt | Kartoffelgnocchi | Ricotta |
viele verschiedene Fullungen | 2 kg pro Karton

":-i ]
Kartoffel-Gnocchi

Kartoffelteig | frisch | Gnocchi |
verschiedene Zutaten im Teig | 2 kg pro Karton |

1000 | Kartoffel-Gnocchi
1004 | Spinat-Gnocchi

1005 | Basilikum-Gnocchi
1006 | Rucola-Gnocchi
1019 | Kurkuma-Gnocchi
1007 | Brennessel-Gnocchi*
1002 | Kirbis-Gnocchi*
1015 | Paprika-Gnocchi
1017 | Barlauch-Gnocchi*
1018 | Kastanien-Gnocchi*
1025 | Heidelbeer-Kartoffel-Gnocchi*

*Saisonprodukt

handgeschnittene Kartoffel-Gnocchi

Kartoffelteig | tagliati a mano | handgeschnitten | frisch | Gnocchi | 2 kg je Karton |

1003 | Kartoffel-Gnocchi | handgeschnitten
1013 | Spinat-Gnocchi | handgeschnitten
1021 | Basilikum-Gnocchi | handgeschnitten
1012 | Kirbis-Gnocchi | handgeschnitten*

*Saisonprodukt

1086 | Ricotta | Spinat

1096 | Ricotta | Tomate | Mozzare

1082 | Ricotta | Steinpilz

1080 | Ricotta | Speck | Rucola

1088 | Ricotta | Eierschwammerl*

1093 | Ricotta | Rucola

1073 | Ricotta | Barlauch*

1074 | Ricotta | Krauter

1076 | Ricotta | Kurbis*

1084 | Ricotta | Spargel*

1085 | Ricotta | Pesto

1092 | Ricotta | Truffel

1094 | Ricotta | Zitrone

1097 | Ricotta | getrocknete Tomate | Olive
1077 | Ricotta | Mozzarella

1083 | Ricotta | Radicchio

1091 | Ricotta | Prosciutto | Mozzarella

1095 | Ricotta | Kurbis | Radicchio*

1079 | Ricotta | Minze

1072 | Barlauch-Gnocchi | Ricotta | Tomate | Mozzarella*
1078 | Barlauch-Gnocchi | geraucherter Ricotta*
1075 | Basilikum-Gnocchi | Ricotta

1099 | Brennessel-Gnocchi | Ricotta | Pecorino*
1089 | Kurbis-Gnocchi | geraucherter Ricotta*
1099 | Brennessel-Gnocchi | Pecorino*

1069 | Schwarze Gnocchi | Ricotta | Krebsfleisch

*Saisonprodukt







Ravioli

Quadratisch | klassisch | original italienisch | Pasta | Hartweizengrief |

Ravioli Gigante

ltalienisch | groB | HartweizengrieB3 | Ei | Wasser | Ricotta | quadratisch |

Ei | Wasser | unterschiedlich gefiillt | Karton & 2 kg | viele unterschiedliche Fillungen | Karton a 2 kg |

1110 | Ricotta | Spinat

1102 | Ricotta | Radicchio

1103 | Ricotta | Speck | Rucola

1104 | Ricotta | Taleggio-Kéase

1106 | Ricotta | Prosciutto crudo

1107 | Ricotta | Steinpilz

1108 | Ricotta | Spargel*

1109 | Ricotta | Pesto

1110 | Ricotta | Rucola

1111 | Ricotta | Kiirbis*

1112 | Ricotta | Lachs

1113 | Ricotta | Pecorino | schwarze Olive
1114 | Ricotta | Melanzani

1115 | Ricotta | Krauter

1116 | Ricotta | Triffel

1117 | Ricotta | sommerliche Fillung**
1118 | Ricotta | Eierschwammerl*
1119 | Ricotta | Walnuss | Gorgonzola
1122 | Ricotta | Zitrone

Ravioli grin

1124 | Salami | Kastanie*

2140 | Ricotta | Kirbis | Nuss*
1157 | Ricotta | Mangold | Pecorino
1159 | Ricotta | Barlauch*

1160 | Ricotta | Minze*

1158 | Ricotta | Brennnessel*

1163 | Ricotta | Parmesan

1176 | Ricotta | Speck .

1126 | Ricotta | Artischocke
1128 | Ricotta | Fisch

1129 | Ricotta | Brokkoli | Pinienkern
1131 I Ricotta | Hirsch*

1132 | Ricotta | Gans*

1133 | Ricotta | Wildschwein*

1134 | Ricotta | Ziegenkéase | Melanzani
1135 | Ricotta | Speck | Heidelbeere
1137 | Ricotta | Artischocken | Garnele
1151 | Ricotta | Radicchio | Kiirbis*
1143 | Ricotta | Kastanie*
1139 | Ricotta | Ente*

Quadratisch | klassisch | gruner Teig | Hartweizengrie |

Ei | Wasser | unterschiedlich gefiillt | 2 kg pro Karton |

2103 | Ricotta | Kéase

2114 | Ricotta | Spinat

2115 | Ricotta | Krauter

2137 | Ricotta | Artischocke | Garnele
icotta | Steinpilz

1154 | Ricotta | Kirbis | Nuss

1164 | Ricotta | Blutwurst

1166 | Ricotta | Steinpilz

1170 | Ricotta | Lachs | Spinat | rosa Pfeffer
1174 | Ricotta | Triffel

1178 | Ricotta | Barlauch*

1179 | Ricotta | Brennnessel*

1180 | Ricotta | Spargel*

1181 | Ricotta | Krauter

1182 | Ricotta | Eierschwammerl*
1183 | Ricotta | Spinat

1184 | Ricotta | getrocknete Tomate
1187 | Ricotta | Kurrbis*

1189 | geraucherter Ricotta

1195 | Ricotta | Spargel | Ei*

2102 | Ricotta | Branzino*

2107 | Ricotta I Artischocke

2119 | Ricotta | Walnuss | Gorgonzola

1186 | schwarz | Ricotta | Garnele*
2104 | griin | Ricotta | Barlauch*
2109 | griin | Ricotta | Pesto

2108 | griin | Ricotta | Artischocke

**Tomate | Mozzarella | Basilikum
*Saisonprodukt
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Dreiecks-Ravioli

Triangoli | Frisch-Pasta | italienisch | HartweizengrieB | Voll-Ei | Wasser | dreieckig | viele Fiillungen | 2 kg pro Karton

Frische Lasagne

Lasagne | frisch | Tasse ca. 1,6 kg | vorgebacken | verschiedene Sorten

1998 | Lasagne | Bolognese

1997 | Lasagne | Gemuse

1996 | Lasagne | Spinat

2025 | Lasagne | Steinpilze | Montasio-Kéase
2023 | Lasagne | Kochschinken | Champignons
2026 | Lasagne | Kirbis | Provolone*

1990 | Lasagne Spinat | Barlauch*

1991 | Lasagne | Spargel*

1999 | Parmiggiana | Melanzani-Auflauf*

2024 | Lasagne | Radicchio | Montasio*

2001 | Lasagne Liguria | Oliven | Kapern | Pesto*

*Saisonprodukt
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Cappelletti

Frischpasta | original italienisch | klein | rund | Hartweizeng
Ei | Fullung | Karton a 2 kg |

1150 | Ricotta | Truffel

1130 | Ricotta | Prosciutto Crudo
1199 | Ricotta | Fleisch

1120 | Ricotta | Montasio-Kase

i

Caramelle

Zuckerl-Form | handgemacht | Pasta fresca | original italienisch | verschiedenste Fiillungen | 2 kg pro Karton

2424 | Ricotta | Krauter

2423 | Ricotta | Eierschwammerl*
2422 | Ricotta | Barlauch*

1522 | Ricotta | Steinpilz

1525 | Ricotta | Ente*

1457 | Ricotta | Montasio-Kase
1458 | Ricotta | Speck | Rucola
1459 | Ricotta | Lachs

1461 | Ricotta | Kalb | Salbei
1462 | Ricotta | Hirsch*

1465 | Ricotta | Truffel

1466 | Ricotta | Zucchini | Garnele
1469 | Ricotta | sommerliche Fillung**
1450 | Ricotta | Artischocke

1451 | Ricotta | Spargel

1422 | gelb | griin | Ricotta | Steinpilze

1904 | gelb | griin | Ricotta | Lachs

1565 | griin | Ricotta | Steinpilze

1463 | grin | Ricotta | Lachs

1468 | griin | Ricotta | Spinat

2498 | schwarz | Lachs | Spinat | rosa Pfeffe




Cappellacci

Handgeformt | italienische Frisch-Pasta |
. Stuckgewicht ca. 40 g | Hartweizengriel |
Wasser und Ei | Karton & 2 kg | unterschiedlich gefiillt |

1765 | Ricotta
1701 | Ricotta | Spina
1707 | Ricotta | Steinpilz_
1708 | Ricotta | Spargel*™

1711 | Ricotta | Truffel

1712 | Ricotta | Eierschwammerl

1767 | Ricotta | sommerliche Fillung*

1769 | Ricotta | getrocknete Tomate | Melanzani
1771 | Ricotta | Pecorino | schwarze Olive

1772 | Ricotta | Brennnessel*

1778 | Ricotta | Kartoffel | Lauch | Mandeln
1779 | Ricotta | Mangold | Pecorino*

1782 | Ricotta | Gemise

1791 | Ricotta | Blutwurst

1795 | Ricotta | Krauter

1732 | Ricotta | Barlauch | Garnele*

1733 | Ricotta | Mangold | Tomate | Mozzarella*
1736 | Ricotta | Barlauch*

Tortelloni

Handgemacht | Pasta | fresca | italienisch | original | HartweizengrieB |
Ei | Wasser | viele Fullungen | Karton & 2 kg |

1471 | Ricotta | Spinat | Lachs | rosa Pfeffer
1476 | Ricotta | getrocknete Tomate | Spinat
1477 | Ricotta | Kurbis | Nuss*

1478 | Ricotta | Frischkase | Bresaola | Pistazie
1480 | Ricotta | Spinat | Prosciutto crudo

1481 | Ricotta | Barlauch*

1483 | Ricotta | Tomate | Mozzarella | Barlauch*
1401 | Ricotta | Spinat

1402 | Ricotta | Radicchio*

1405 | Ricotta | Zucchini | Garnele

1407 | Ricotta | Steinpilz

1408 | Ricotta | Spargel*

1409 | Ricotta | Pesto

1411 | Ricotta | Kurbis*
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1739 | Ricotta | Branzino | Spinat
1741 | Ricotta | Ente*

1742 | Ricotta | Gans*

1743 | Ricotta | Zitrone

1745 | Ricotta | Kilrrbis*

1746 | Ricotta | Hirsch*

1754 | Ricotta | Kase | Apfel | Sellerie

1759 | Ricotta | Lachs | Spinat | rosa Pfeffer
1761 | Ricotta | Ziegenkase | getrocknete Tomate
1763 | Ricotta | Spinat | Prosciutto crudo

1722 | Ricotta | Lachs

1724 | Ricotta | Speck | Heidelbeere

1730 | Ricotta | Frischkése | Bresaola | Pistazie*
1731 | Ricotta | Kirbis | Nuss*

2700 | Ricotta | Burrata | Tomate*

2710 | Ricotta | Barlauch | Tomate | Mozzarella*
1718 | Ricotta | Artischocke

1715 | Ricotta | Fisch

1709 | Ricotta | Zucchini | Garnele

1412 | Ricotta | Lachs
1411 | Ricotta | Kurbis*
1412 | Ricotta | Lachs
1413 | Ricotta | Artischocke
1414 | Ricotta | Melanzani
1415 | Ricotta | Krauter
1416 | Ricotta | Truffel
1417 | Ricotta | sommerliche Fullung**

1420 | Ricotta | Ente*

1438 | Ricotta | Eierschwammerl*

1436 | Ricotta | rote Rube | Tomate | Mozzarella
1441 | Ricotta | Kése | Apfel | Sellerie

1442 | Ricotta | Salami | Kastanie*

1447 | Ricotta | Kartoffel | Salbei | Speck

**Tomate | Mozzarella | Basilikum

Grune Cappellacci

Cappellacci | griiner Teig | handgemacht |
Stuckgewicht ca. 40 g | frisch |
viele Filllungs-Varianten | 2-kg-Karton |

1780 | Ricotta | Lachs | Spinat | rosa Pfeffer
1796 | Ricotta | Barlauch | Garnele*

1734 | Ricotta | Mangold | Tomaten | Mozzarella*
1737 | Ricotta | Spargel | Ei*

1738 | Ricotta | Spinat | Pinienkern

1747 | Ricotta | Wildschwein*
1749 | Ricotta | Spinat

2702 | Ricotta | Speck | Rucola
2709 | Ricotta | Barlauch*

Griine Tortelloni

Gruner Teig | handgeformt | frisch | HartweizengrieB | Wasser |
Ei | Spinat | gefiillt | 2 kg pro Karton |

1429 | Ricotta | Walnuss | Gorgonzola
1430 | Ricotta | sommerliche Fillung**
1431 | Ricotta | Speck | Rucola

1432 | Ricotta

1434 | Ricotta | Spargel*

1443 | Ricotta | Spinat *Saisonprodukt



Pasta fresca vegana -
Frische VEGANE Pasta

Vegane Frischteigware | ohne Ei | mediterran |

italienische Handwerks-Kunst | modern | Trend

VEGETARIAN | -
Q9eO
VEGAN
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V3001 | Kartoffel-Gnocchi | vegan V3046 | Kartoffel-Gnocchi | handgeschnitten | vegan

V3002 | Basilikum-Gnocchi | vegan V3040 | Barlauch-Gnocchi | handgeschnitten | vegan*
V3003 | Rucola-Gnocchi | vegan V3035 | Basilikum-Gnocchi | handgeschnitten | vegan
V3034 | Spinat-Gnocchi | vegan

V3036 | Barlauch-Gnocchi | vegan* V3023 | Gefiillte Gnocchi | Paprika | Mandel | vegan

V3042 | Gefillte Gnocchi | Kartoffel | Lauch | vegan

*Saisonprodukt

VEGANE Ravioli

Vegan | Ravioli | quadratisch | HartweizengrieB | Wasser | Karton & 2 kg |

V3016 | Polenta | Steinpilz | vegan
V3047 | Kartoffel | Paprika | Mandeln | vegan
V3029 | Gigante | Polenta | Steinpilze | vegan

VEGANE Dreiecks-Ravioli

Vegane Pasta | original italienisch | frisch | HartweizengrieB | Wasser | vegane Fiillung | Karton & 2 kg |

V3032 | Polenta | Steinpilz | vegan

V3021 | Kartoffel | Paprika | Mandeln | vegan
V3045 | Kartoffel | Tomate | Olive | vegan
V3017 | Kartoffel | Lauch | vegan

V3039 | Kartoffel | Barlauch | vegan*




VEGANE Bandnudein bty

Vegane Frischteigware | ohne Ei | mediterran | italienische Handwerks-Kunst | modern | Karton & 2 kg | S N I l q

V3028 | Spaghetti | vegan ' \ f V
V3010 | Tagliolini | vegan | ca. 5 mm breit ‘ +' k !
V3009 | Tagliatelle | vegan | ca. 10 mm breit \ ‘ | |
V3044 | Pappardelle | vegan | ca. 15 mm breit

V3018 | Basilikum-Tagliolini | vegan | ca. 5 mm breit -\‘ [ ',' |
V3005 | Zitronen-Tagliolini | vegan | ca. 5 mm breit Wi
V3004 | Vollkorn-Tagliatelle | vegan | ca. 10 mm breit 1411\ ) | \

V3041 | Maccheroni | vegan ' -

VEGETARIAN Jl, u) | / '
*Saisonprodukt OQQO /A l\ ‘EJ L " {5 I \
VEGAN il A |

VEGANE CAPPELLACCI gelb, grun oder rot

Vegan | HartweizengrieB | Wasser | ohne Ei | mediterran | Handwerks-Kunst | verschieden gefiillt | Karton & 2 kg |

. ——
V3011 I gelb | Kartoffel | getrocknete Tomate | Olive | vegan

V3012 | gelb | Polenta | Steinpilz | vegan

V3030 I gelb | Kartoffel I Lauch | Mandel | vegan
V3038 | gelb | Polenta | Barlauch* | vegan il
V3019 | gelb | Kartoffel | Lauch | vegan

V3020 I gelb | Kartoffel | Paprika | Mandel | vegan

V3022 | gelb | Kartoffel | rote Bete | vegan

V3014 | grin | Kartoffel | getrocknete Tomate | Olive | vegan

V3033 | rot | Kartoffel | rote Ribe | vegan
*Saisonprodukt
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PASTA SENZA GLUTINE
GLUTENFREIE PASTA




Glutenfreie
Trockenteigware

Gelbes und weiBes Maismehl | Reismehl | sonst nichts | vegan
Packung & 400 g | 8 Packungen pro Karton

P12000 | Spaghetti | glutenfrei | 400 g pro Packung

P12001 | Caserecci | glutenfrei | 400 g pro Packung

P12002 | Penne rigate | glutenfrei | 400 g pro Packung
P12003 | Mafaldine | glutenfrei | 400 g pro Packung

P12004 | Paccheri | glutenfrei | 400 g pro Packung

P12005 | Tiritere | Tagliatelle I glutenfrei | 400 g pro Packung

Iy ND RI ASTY by
VEGAN FRIENDLY

Mot Wi

VEGETARIAN

Q9eO
VEGAN

11 i

;’. ,1 f.
| 'nl | L‘..ﬁ* i

i
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Sott'oli - Antipasti

Hochwertige Antipasti | groBe Vieltalt |
ausgesuchte Produzenten | original
italienisch | direkt von den Herstellern |
vielseitig einsetzbar |

FISCH ANTIPASTI

EINGELEGTES GEMUSE

GEFULLTES GEMUSE UND SPECK-ROLLCHEN



Fisch-Antipasti

x = |
MIESMUSCHELN MOSCARDINI SEPPIOLINI SGOMBRO
EMO0312 | Miesmuscheln | ohne Schale | EMO0324 | Moscardini | "Baby- EMO0364 | Seppiolini | Tintenfisch | EMO0366 | Sgombro | Makrelenfilet |
mariniert | Antipasti | Sonnenblumendl | Octopus" | mariniert | mariniert | Sonnenblumendl | Krauter enthautet | entgratet | gegrillt |
2.000 g Sonnenblumendl | 2.000 g 2.000 g mariniert | Sonnenblumendl |
2.000 g

GARNELEN MEERESFRUCHTE- ALICI
SALAT EMO0303 | Alici | Sardellenfilet |

EMO0305 | Garnelen | mariniert | mariniert | Weinessig |

Sonnenblumendl | .
EMO0409 | Calamari | Seppiolini | Totano | Miesmuscheln | Sonnenblumendl |

Garnelen | Moscardini | mariniert | Sonnenblumendl |
2.000 g

2.000 g 2.000 g

Seite 20



Eingelegtes Gemuse

PILZE GEMISCHT

EMO0112 | Gemischte Pilze |
Sonnenblumendl | Gewiirze
2.000g |

ZUCCHINI GEGRILLT

RAO0125 | Zucchini | LAngs-
Schnitt | gegrillt | R6st-Aromen |
mariniert | Sonnenblumendl |
1.900¢g |

CHAMPIGNONS GEGRILLT

EMO0143 | Champignons |
Sonnenblumendl | gegrillt | Krauter |
2.000 g |

MELANZANI GEGRILLT

RA0105 | Melanzani |
Roéstaromen | Gewdirze |
mariniert | Sonnenblumendl |
1.900¢g |

ZWIEBELN GEGRILLT

RA0148 | Borettane-Zwiebel |
gegrillt | Rést-Aroma | agrodolce |
Sonnenblumendél | Gewdrze |
1.900¢g |

SONNENGETROCKNETE
TOMATEN

RAO0127 | italienische Tomaten |
sonnengereift | sonnengetrocknet |
mariniert | Sonnenblumendl |
Gewlrze 1 1.900 g |

GEMUSE GEMISCHT,
GEGRILLT

RAO0137 | Artischocke | Paprika |
Champignon | Zwiebel gegrillt |
mariniert | Sonnenblumendl |
1.900¢g |

PAPRIKA GEGRILLT

RAO0109 | Paprika | rot | gelb |
Gewilrze | Sonnenblumendl |
mariniert | Réstaromen |
1.9004¢g |

STEINPILZE MARINIERT

GP6590I Steinpilze | Gewlrze |
Sonnenblumendl | mariniert |
ideal als Vorspeise |
780 g |

ZWIEBEL IN
BALSAMICO-ESSIG

RA0128 | Borettane-Zwiebel |
Balsamico-Essig | milder
Geschmack | italienischer Klassiker
1.900¢g |
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Eingelegtes Gemiise

KAPERN MIT STIEL IN KAPERN MIT STIEL IN y?
WEINESSIG PROSECCO MARINIERT o~ - 4

RA0123 | Kapernbeeren | CR1006 | Kapernbeeren | mit Stiel | _—~
mit Stiel | Weinessig | 1.900 g mariniert in Prosecco | 1.000 g

ARTISCHOCKEN GEGRILLT ARTISCHOCKENHERZEN ARTISCHOCKEN ROMANA
RAO0163 I Artischocke | halbiert | _ RAO115 | Artischocken | mit Stiel
gegrillt | mariniert | RA0144 | Artischockenherzen | o .rtlsr:: IOC en mllt tie
Sonnenblumenél | 1.900 g | klein | ?onnenblumenbl ! . a |ert1)||sc rﬁlalrlflg(r)to |
Gewiirze 1 1.900 g | snnerildienng b L g

KIRSCHPFEFFERONI SPECK-ROLLCHEN PAPRIKA-ROLLCHEN KIRSCHPFEFFERONI
MIT KASE EMO860 | Speck | gerollt | GP6731 | rote und gelbe Paprika | MIT THUNFISCH

SF0197 | Kirschpfefferoni |
Kuhmilchk&se | mariniert |
Sonnenblumendl | 1.000 g |

Kuhmilch-Kase | mariniert | gerollt | gefallt mit Acciugha | Tomaten | SF0160 | Kirschpfefferoni | Thunfisch |
Sonnenblumendl | Kapern | mariniert | Sonnenblumendl | i Er 1 SermerE e
1.000 g | Héappchen | Antipasto | 1.000 g |
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White Panther

Steirische Gebirgsgarnelen
STYLI | regional | steirisch | frisch | VANNA
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Steirische Gebirgsgarnelen
White Panther STYLI

Eine wahre Delikatesse UNSERE STYLI | Als rare Spezialitat gilt
unsere Styli (litopenaeus stylirostris, Western Blue Shrimp), die man
nur selten serviert bekommt und in Mitteleuropa nur bei uns frisch
erhalt | ihr Fleisch mit leicht nussigem Geschmack ist
auBergewshnlich zart | cremig-feste Textur mit nussig-klarem
Geschmack | aufgrund der hohen Qualitat und Frische kann man
diese Garnelen roh in Sashimi Qualitét genieBen | Auswahl
unterschiedlicher GréBen fiir lhren passenden Anlass | ideal fur
Sushi, Ceviche, Tartare u.v.m.

Steirische Gebirgsgarnelen
White Panther VANNA

WP1001 | ca. 17-20 g/Stiuck | GréBe M
Verpackungseinheit: 400 g/Tasse |

WPI000 | ca. 21-25 g/Stiick | GréBe L
Verpackungseinheit: 400 g/Tasse |

WP1002 | ca. 26-35 g/Stick | GroBe XL
Verpackungseinheit: 400 g/Tasse |

Zart, frisch und késtlich | UNSERE VANNA | Vanna-Garnele |
(litopenaeus vannamei, White Tiger) ist fur ihr zartes, leicht
suBliches und schmackhaftes Fleisch beliebt | siiBlich milder
Geschmack und feste Textur | eine der meistverkauften Sorten
weltweit | unsere "Vanna" werden frisch und nicht tiefgekiihlt
ausgeliefert | gut geeignet fiir Paella, SpieB, Suppen u.v.m.

Kihlware

WP2000 | ca. 17-20 g/Stick | GréBe M
Verpackungseinheit: 400 g/Tasse |

WP2001 | ca. 21-25 g/Stick | GroBe L
Verpackungseinheit: 400 g/Tasse |

WP2002 | ca. 26-35 g/Stick | GréBe XL
Verpackungseinheit: 400 g/Tasse |

Kihlware




ol
- ; S

I

Olive - marinierte Oliven o
verschiedenste Oliven | italienisch |
Qualitats-Produzenten | vielseitig verwendbar |
unterschiedlich gefullt | geschmackvoll mariniert |
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Marinierte Oliven

OLIVENMIX ITALIA ‘& &

RA0203 | Oliven grin |
Oliven schwarz | ohne Kern |
Sonnenblumendl | Krauter | 1.900 g |

OLIVENCOCKTAIL PIKANT

RAO0233 | Oliven grin | Oliven
schwarz | mit Kern | ohne Kern |
Chilischoten | Knoblauch | pikant |
Sonnenblumendl 1 1.900 g |

OLIVEN NOCELLARA

RA0232 | Oliven grin | Sorte
"Nocellara" | Sizilien | mit Kern |
milde Lake | 1.900 g |

RA0206 | Oliven grun | mit Kern | Sonnenblumendl | 1.900 g |
RA0209 | Oliven griin | ohne Kern | Sonnenblumendl | 1.900 g |
RA0208 | Oliven schwarz | mit Kern | Sonnenblumendl 1 1.900 g |
RA0228 | Oliven schwarz | ohne Kern | Sonnenblumendl 1.900 g |

N =
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OLIVENHAPPCHEN MIT SARDELLEN

EMO0216 | Oliven grun | Paprika | Sardelle |
Sonnenblumendl | Gewdlrze |1 2.000 g

OLIVEN MIT PECORINO

RA0233 | Oliven grin | Pecorino |
Sonnenblumendl 1 1.900 g |

OLIVEN MIT PAPRIKA

RA02121 Oliven griin | Paprikapaste |
Sonnenblumendl | mariniert 1 1.900 g |

OLIVEN MIT MANDELN

RA0234 | Oliven griin | Mandel | mariniert |
Sonnenblumendl 11.900 g |

OLIVEN MIT TOMATEN

RA0233 | Oliven grin | Tomaten |
sonnengetrocknet | Krauter | Gewdlrze |
mariniert | Sonnenblumendl | 1.900 g |



Prosciutto, Salami & Co.

Spezialitaten | italienisch | Friaul | Toskana |

besondere Geschmacks-Richtungen | traditionelle

Herstellungsmethoden | Liebe zum Produkt |
ausgesuchte Qualitats-Produzenten |
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Prosciutto crudo Wolf Sauris IGP

0802 | Prosciutto crudo | italienisches Schweinefleisch |
Rohschinken | Buchenholz | luftgetrocknet | ohne Knochen |
ca. 18 Monate gereift | Wolf Sauris | Karnische Alpen |
Stuckgewicht: ca. 7 kg | Kihlware |

Prosciutto crudo "Prealpino”

MO1007 | Prosciutto crudo | Rohschinken | luftgetrocknet |
Prosciutto crudo San Daniele DOP fur Pizza | fur Brotchen | ohne Knochen | ca. 9 Monate gereift |

Morgante | San Daniele | Stiickgewicht: ca. 6 kg |
MO1001 | Rohschinken |

Prosciutto crudo | ohne Knochen |
mit Schwarte | luftgetrocknet |

ca. 14 Monate gereift | Morgante |
San Daniele | Friaul |
Stuckgewicht: ca. 6,5 bis 7,5 kg |
Kiuhlware

Prosciutto crudo RISERVA San Daniele DOP

MO1004 | Italienisches Schweinefleisch Prosciutto di Parma
| Rohschinken | ohne Knochen |

ca. 20 Monate gereift | luftgetrocknet |
Friuli | San Daniele | Morgante |
Stuckgewicht: ca. 8 kg | Kuihlware |

MO1012 | Parma | italienisches Fleisch | luftgetrocknet |
im Ganzen | ohne Knochen | Stiickgewicht: ca. 7 kg |
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LARDO DI SAURIS

0811 | Lardo | griner Speck | Wolf

Sauris | luftgetrocknet | italienisches

Fleisch I | Wacholder | Rosmarien |
Stuckgewicht: ca. 2,5 kg

BRESAOLA IGP

BG1003 | Rinderhuft | Rohschinken |
luftgetrocknet | Traditionsprodukt |
Valtellina | Stickgewicht: ca. 1,5 kg |

SPECK AUS SAURIS FIOCCO

0805 | Fiocco | Schweine-Oberschale | mager |
luftgetrocknet | Buchenholz-Rauch |
Wolf Sauris | Karnische Alpen |
italienisches Fleisch |
Stlckgewicht: ca. 1,5 kg |

0808 | Speck | italienisches
Schweinefleisch | luftgetrocknet |
gerauchert | Buchenholz | Wolf Sauris |
Karnische Alpen |
Stlckgewicht: ca. 2,5 kg |

GEKOCHTER SCHINKEN
MIT TRUFFEL

4008 | prosciutto cotto | verfeinert
mit schwarzer Sommertriffel |
einzigartig im Geschmack |
einzigartig mit Duft |
Villani Salumi |
Stuckgewicht: ca. 3,5 kg |

PRAGA-SCHINKEN

MO1002 | Kochschinken |
prosciutto cotto | Pragaschinken |
italienisches Schweinefleisch |
Morgante | San Daniele |
Stuckgewicht: ca. 3,5 kg |

PANCETTA ARROTOLATA

0813 | Schweinebauch |
gerollt | gerauchert |
luftgetrocknet | Wolf Sauris |
Karnische Alpen |
Stuckgewicht: ca. 1,5 kg |

GUANCIALE

08171 Guanciale | Schweine-Backe |

luftgetrocknet | Krauter | Salz |
Gewdrze |
Stuckgewicht ca. 1,5 kg |

Seite 29



Salami

PROSCIUTTO-SALAMI

0804 | Salami | luftgetrocknet |
L gerauchert | grobe Kérnung | weiche
@ Konsistenz | Wolf Sauris | Karnische
Alpen | Stuckgewicht: ca. 0,5 kg | 0812 | Salami | pikant I Chili |
Schweinefleisch | italienisch |
luftgetrocknet | Wolf Sauris | Karnische
Alpen | Packungsgewicht: ca. 0,9 kg |

PIKANTE SALAMI WOLF SAURIS

SALSICCIA FRESCA DI SAURIS

0814 | Frische Bratwurst |
Schweinefleisch | italienisch |
Karnische Alpen |
Buchenholzrauch | Wolf Sauris |
Packungsgewicht: ca. 3,5 kg |

NDUJA

AN2001 | Nduja | Rohwurst |
Schweinefleisch | Chili | feurig |
Kalabrien | Stickgewicht: ca. 0,5 kg |

TRUFFELSALAMI
BG1007 | Truffelsalami | Ll R L
Schweinefleisch | schwarze Triffel | BG1002 | Wildschweinfleisch |
Toskana | feine Kérnung | rundes Schweinefleisch | Gewlrze | Toskana |
Aroma | Stickgewicht: ca. 0,4 kg | feine Kornung | kraftiger Geschmack |

Stuckgewicht: ca. 0,4 kg |

TOSKANA-SALAMI

BG1006 | Toskana-Salami | kraftiger FENCHEL-SALAMI

Geschmack | luftgetrocknet | grobe BG1009 | Fenchel-Salami | Toskana |
Kornung | Stiickgewicht: ca. 3 kg | Finocchiona | Schweinefleisch |
Fenchel-Samen | feine Kornung |

luftgetrocknet | Stiickgewicht: ca. 3 kg |
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Salami

SALAMI "FRIULANO"

MO1013 | Salami | italienisch |
Schweinefleisch | grobe Kérnung |
weiche Konsistenz | Morgante |
San Daniele | Stickgewicht: ca. 0,5 kg |

SPIANATA PIKANT

4006 | Spianata | feurig | Chili |
oval | Schweinefleisch | italienisch |
luftgetrocknet |
Abruzzen |
Stuckgewicht ca. 2,5 kg |

TRUFFEL-SALAMI

V14001 | Truffelsalami |
ausgesuchtes italienisches
Schweinefleisch |
Stlicke von der schwarzen
Sommertriffel |
far Liebhaber der schwarzen
Knolle |
Stuckgewicht ca. 1.000 g |

SPIANATA ROMANA

4003 | italienisches Schweinefleisch |
ovale, flach gedriickte Form |
Spezialitat aus den Abruzzen |

luftgetrocknet |
Stuckgewicht: ca. 2,5 kg |

BAROLO-SALAMI

V14002 | Salame al barolo |
ausgesuchtes Schweinefleisch |
Barolo DOCG |
spezieller Geschmack |
Stuckgewicht ca. 240 g |

MAILANDER SALAMI

4003 | Mailander-Salami | Klassiker |
feine Kérnung | leicht wirziger
Geschmack | luftgetrocknet |
Stuckgewicht: ca. 3 kg |
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Formaggi - Kasespezialitaten
Spezialitaten | italienisch | authentischer
Geschmack | traditionelle Herstellungsmethoden |
Liebe zum Produkt |

ausgesuchte Qualitats-Produzenten |
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Pecorino Etrusco

3028 | toskanischer Klassiker | schnittfest | milder Geschmack |
Schafmilch | Rinde mit Tomaten bearbeitet |

Verkaufseinheit: Laib a ca. 2,2 kg |

Pecorino di grotta

3022 | Pecorino | Schafmilch-Kése | Heu-Rinde | Toskana | in
einer Grotte gereift | intensiver Geschmack | wiirzig | einzigartig |
Verkaufseinheit Laib a ca. 2,2 kg |

Pecorino mit Triiffel

3020 | Spezialitat aus der Toskana | Schafmilchkése | schwarze
Truffel | ca. 4-6 Wochen gereift | hervorragende Kombination |
Verkaufseinheit: Laib a ca. 1,2 kg |

Pecorino mit Pistazien

3021 | Toskanische Kasespezialitat | Pecorino | Schafmilchkase
gereift | mit handgehackten Pistazien | voller, runder Geschmack |
Verkaufseinheit: Laib a ca. 1,3 kg |

Pecorino mit Walniissen

3040 | Toskanischer Pecorino | Schafmilchkase gereift | mit
handgehackten Walnissen | Begleiter zu Wein mit Birne und
Feigensenf | Verkaufseinheit: Laib a ca. 1,3 kg |
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Pecorino mit Chilischoten

3017 I junger Schafmilchkase | Chilischoten | wiirzig | Sizilien |
primo sale | frischer Geschmack | 40 bis 60 Tage gereift |
Verkaufseinheit: Laib a ca. 2,5 kg |

Pecorino mit Oliven

3018 | primo sale | junger Schafmilchkase | Oliven | Sizilien |
frischer Geschmack | 40 bis 60 Tage gereift |
Verkaufseinheit: Laib a ca. 2,5 kg |

Pecorino mit Pfefferkérnern

3019 | primo sale | junger Schafmilchkase | Pfefferkorner |
intensiver Geschmack | wirzig | pfeffrig |

Verkaufseinheit: Laib a ca. 2,5 kg |




Formaggi

TALEGGIO DOP RICOTTA GERAUCHERT

3006 | Ricotta | friulanische Spezialitat |
Kuhmilch | gerauchert mit Buchenholz |
Verkaufseinheit: Stiick a ca. 400 g |

3014 | Taleggio | Kuhmilch | Weichkase
| Rotschmier-Rinde | wirziger
Geschmack | lombardische Spezialitat |
italienischer Klassiker | Verkaufseinheit:
Stick a ca. 2,2 kg |

- 1] 1]
- - GORGONZOLA MIT MASCARPONE " ‘r, Y GORGONZOLA "NOVARA
g :
S 3011 | Spezialitat aus der Lombardei | e -’* 3010 | Gorgonzola | Novara |
E) wirziger Gorgonzola | milder Mascarpone | A PR ¥ Blauschimmelkase | Lombardei |
) ¥ Ubereinander geschichtet | bestechender & \}UQ A Geschmack siss und gleichzeitig herb |
Geschmack | pikant und mild | e Verkaufseinheit: Stuck a ca. 2,2 kg |
a - Verkaufseinheit: Stiick a ca. 1,2 kg |
. A
£ el

TRENTINGRANA GRANA PADANO

TG 106 | Hartkése | Rohmilch von Kiihen aus

den Trentiner Bergen | gentechnikfrei | keine

Konservierungsstoffe | ca. 20 Monate gereift |
Verkaufseinheit: Stiick a ca. 2,5 kg |

3032 | Grana Padano | ohne ihn geht nichts in
Italien | Kuhmilch | ca. 18 Monate gereift | feste
Konsistenz | wiirziger Geschmack |
Verkaufseinheit: Stiick a ca. 4,5 kg | halber oder
ganzer Laib auf Anfrage |

MONTASIO

LATTERIA 3005 | Montasio | friulanisch Kuhmilch | | typische
Spezialitat | schnittfest | milder Geschmack |
ca. 120 Tage gereift |
Verkaufseinheit: Stiick a ca. 1,5 kg |

3003 | Latteria | Kuhmilchkése | Friaul | typische
Spezialitat | schnittfest | milder Geschmack |
Verkaufseinheit: Stiick a ca. 1,5 kg |
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Burrata

Saison-Artikel (Mai bis September)

BURRATA

3030 | Burrata | Kuhmilchkéase |
sahniger Kern | Apulien | besondere
Spezialitat | Saisonartikel |
Verkaufseinheit: Tasse a 1,5 kg |
12 Stiick a 125 g |

BURRATA MIT TRUFFEL

3054 | Klassische Burrata | mit schwarzer
Triffel im Kern | besonderes
Geschmackserlebnis | cremig-sahniges
Inneres | exquisite Spezialitat |
Verkaufseinheit: Karton a 2,5 kg |
20 Stick a 125 g |

GERAUCHERTE BURRATA

3055 | Burrata | iber Buchenholz
gerauchert | innen cremig | aul3en
Rauchgeschmack | feine Kombination |
einmal etwas anderes |
Verkaufseinheit: Karton a 2,25 kg |
18 Stick a 125 g |

STRACCIATELLA DI BURRATA

3051 | Kuhmilch I Apulien |
sahniges "Innenleben" der Burrata | Sahne |
Mozzarella-Strange |
Verkaufseinheit: Karton mit 2 Tassen a 1,0 kg |

Buffelmozzarella

BUFFELMOZZARELLA (125 G)

3023 | Buffelmozzarella | Kampanien |
100 % Buffelmilch | cremig | intensiver Geschmack |
Verpackungseinheit: Karton a 2 kg |
16 Kugeln a 125 g | einzeln verpackt |

BUFFELMOZZARELLA (50 G)

3042 | Buffelmozzarella | original italienisch |
100 % Buffelmilch | direkt aus Kampanien |
cremig | intensiver Geschmack |
Verpackungseinheit: Karton a 3 kg |

Pizza-Mozzarella

PIZZA-MOZZARELLA JULIENNE

LC337B | Julienne-Schnitt |
original italienisch | qualitativ hochwertig |
fur die perfekte Pizza |
Verpackungseinheit: 4 Sacke a 2,5 kg pro Karton |



Pane - Italienisches Brot
Knusprig | frisch | herzhatt | weich | luftig |
tur jeden Geschmack etwas dabei | typisch
italienisch | Brotbacker sind besondere Kiinstler
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Brot aus Altamura

OP3001 | Spezialitét aus Apulien | Hartweizengriel |
knusprige Rinde | luftige Struktur |
kraftiger Geschmack | gelbe Farbe |
"wenn ich nur zu essen aufthéren kénnte" |
Verkaufseinheit: Karton mit 10 Striezel & 500 g |
Tiefkthl-Produkt |




Pizzaboden Pala Mono BIO
FO4002 1100 % Bio-Mehl | Weizen | Dinkel | Roggen | Hafer |
Reis | kaltgepresstes Olivendl |
von Hand zur Pizza "Pala” ausgezogen |
unverwechselbar im Duft und in der Knusprigkeit |
260 g pro Stuck | 20 x 25 cm |
Verkaufseinheit: 14 Stuck pro Karton |

Pizzaboden Pala Tavolozza BIO
FO4003 1100 % Bio-Mehl | Weizen | Dinkel | Hartweizen |
Roggen | Hafer | Reis | kaltgepresstes Olivendl |
handgezogener Teig | perfekte Pizza "alla Pala™ |
unverwechselbar im Duft und in der Knusprigkeit |
650 g pro Stuck | 20 x 50 cm |
Verkaufseinheit: 8 Stuck pro Karton |

Pizzaboden Pala Mora
FO4004 | Weizenmehl | Mutterhefe | geréstete Gerste |

gebrochene Weizenkérner | dunkle Farbe | interessanter

Geschmack | von Hand in die rechteckige Form gezogen |
450 g pro Stick | 20 x 50 cm |
Verkaufseinheit: 14 Stuck pro Karton |
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Focaccia Rustica BIO
FO4001 | Weizenmehl Typ 11 Wasser |
Mutterhefe | Olivensl | biologisches Produkt |
unglaublich weich | unglaublich murb |

unglaublich schmackhaft |
280 g pro Stick |
Verkaufseinheit: 10 Stick pro Karton |

Focaccia Gourmet "grande quadra”
FO4005 | Weizenmehl Typ 11 Dinkel |
Hartweizenmehl | Mutterhefe |
rechteckige Form | innen weich | auBen knusprig |
270 g pro Stuck |
Verkaufseinheit: 10 Stuck pro Karton |
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Pizzaprodukte

La pizza | italienisches Nationalgericht |

typisch | authentische Aromen |

hohe Qualitat | ausgesuchte Lieteranten |
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Pizzaprodukte

CHAMPIGNONS

GP294 | Champignons | Trifolati |
gewidrzt | in Sonnenblumendl |
in Scheiben geschnitten |
Verkaufseinheit: Dose a 2.400 g |
6 Dosen pro Packung

PIZZAMEHL

MP2500 | Pizzamehl | original italienisch |
far einen luftigen Teig |
Verkaufseinheit: Sack a 25 kg

PIZZASAUCE
ARTISCHOCKEN GESCHNITTEN

GP430 | Pizzasauce |1 100 % italienische
Tomaten | intensiver Geschmack |
geringer Wasseranteil | leicht gewdrzt |
Verkaufseinheit: Dose a 4.100 g |
3 Dosen pro Packung |

GP905 | Artischocken geschnitten | in
Lake | Verkaufseinheit: Beutel a 1.700 g
| 6 Beutel pro Karton |

PIZZAMOZZARELLA
JULIENNE

OLIVEN SCHWARZ OHNE KERN

GP271 | Oliven schwarz | ohne Kern |
in Lake | Bissfestigkeit | behalten Farbe |
Verkaufseinheit: Dose a 2.600 g |
6 Dosen pro Packung

LC337B | Julienne-Schnitt | original italienisch |
qualitativ hochwertig | fur die perfekte Pizza |
Verpackungseinheit: 4 Sacke a 2,5 kg pro Karton |

BUFFELMOZZARELLA (125 G) OLIVEN GRUN

3023 | Buffelmozzarella | Kampanien |
100 % Buffelmilch I cremig | intensiver Geschmack |
Verpackungseinheit: Karton a 2 kg |
16 Kugeln a 125 g | einzeln verpackt |

GP269 | Oliven griin | ohne Kern |
in Lake | bissfest |
Verkaufseinheit: Dose a 2.600 g |
6 Dosen pro Packung




Wir haben die
Losu ng fur Sie!



Pizzaboden Pala Mono BIO

FO4002 1100 % Bio-Mehl | Weizen | Dinkel | Roggen | Hafer |
Reis | kaltgepresstes Olivendl |

von Hand zur Pizza "Pala” ausgezogen |

unverwechselbar im Duft und in der Knusprigkeit |

260 g pro Stuck | 20 x 25 cm |

Verkaufseinheit: 14 Stuck pro Karton |

Pizzaboden Pala Tavolozza BIO

FO4003 1100 % Bio-Mehl | Weizen | Dinkel | Hartweizen |
Roggen | Hafer | Reis | kaltgepresstes Olivendl |
handgezogener Teig | perfekte Pizza "alla Pala™ |
unverwechselbar im Duft und in der Knusprigkeit |

650 g pro Stuck | 20 x 50 cm |

Verkaufseinheit: 8 Stiick pro Karton |

Pizzaboden Pala Mora

FO4004 | Weizenmehl | Mutterhefe | geréstete Gerste |
gebrochene Weizenkdrner | dunkle Farbe | interessanter
Geschmack | von Hand in die rechteckige Form gezogen |
450 g pro Stick | 20 x 50 cm |

Verkaufseinheit: 14 Stuck pro Karton |
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Polenta und Risotto

Spezialitaten | italienisch | einfache Zubereitung 1§
ausgewdahlte Qualitat | tfraditionelle Produkte |

: Myﬁﬁl’f%m
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Polenta Risotto

WEISSE POLENTA
CARNAROLI-REIS

EF1012 | weiRes Maismehl | feinkérnig | vorgegart |
Verkaufseinheit: Packung a 350 g |
16 Packungen pro Karton |

EF1006 | Risottoreis | Sorte "Carnaroli" |
Verkaufseinheit: Packung a 400 g |
16 Packungen pro Karton |
oder
Gastronomie-Einheit: 5 kg pro Karton |

GELBE POLENTA

EF1017 | Polenta | gelb | Maismehl | feinkdrnig |
vorgegart | Verkaufseinheit: Packung a 350 g |

I e — RISOTTO-MISCHUNG MIT STEINPILZEN

EF1003 | Carnaroli-Reis | getrocknete
Steinpilze | Krauter | Gewirze |
Verkaufseinheit: Packung a 300 g |
16 Packungen pro Karton |

POLENTA-MISCHUNG MIT STEINPILZEN

EF1018 | gelbes Maismehl | Polenta | vorgegart |
getrocknete Steinpilze | Gewlrze | Krauter
Verkaufseinheit: Packung a 350 g |
16 Packungen pro Karton |

RISOTTO-MISCHUNG "MILANESE"

EF1002 | italienischer Klassiker | Risotto
Milanese | Carnaroli-Reis | Zwiebel | Safran |
Verkaufseinheit: Packung a 300 g |

POLENTA-MISCHUNG MIT TRUFFEL 16 Packungen pro Karton |

EF1021 | Polenta gelb | schwarze Truffel |
feines Maismehl | vorgegart | Verkaufseinheit:
Packung a 350 g | 16 Packungen pro Karton |
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Regionale Knodel
Regionales Produkt | handgemacht |

Knédelwerkstatt | hochwertig | Oberésterreich |

ausgezeichneter Geschmack | groBe Vieltalt |
vegetarisch | pikant | einfach gut |
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GRAMMEL-KNODEL ROTE-RUBEN-KNODEL

KW1007 | Erdapfelknddel | oberdsterreichisch | gefillt | Grammel |
Bauchspeck | Gewirze | Knddelwerkstatt | handgedreht |
wie hausgemacht | Stickgewicht ca. 65 g |
Verkaufseinheit: Karton a 60 Stiick | Tiefkihlware |

KW1002 | Knddelbrot | gekochte rote Ribe |
Eier | Schafskase | Gewirze |
oberdsterreichisch | Knédelwerkstatt |
handgemacht | Stiickgewicht ca. 60 g |
Verkaufseinheit: Karton a 60 Stiick |
Tiefklihlware |

SELCHFLEISCH-KNODEL

: ) . : BERGKAS-KNODEL
KW1009 | Eferdinger Erdapfel | regional I Selchfleisch vom

oberdsterreichischen Metzger | Gewirze | von Hand gedreht |
Knédelwerkstatt | Werner Dilly | Stiickgewicht ca. 65 g |
Verkaufseinheit: Karton a 60 Stuck | Tiefkihlware |

KW1003 | regional | handgemachter Knddel |
Kndédelbrot | Bergkase | Eier | Gewiirze |
wurziger Gechmack | Dilly Werner |
Stuickgewicht ca. 60 g |
Verkaufseinheit: Karton & 60 Stuick |
Tiefkihlware |

BLUNZN-KNODEL

KW1008 | Erdapfelknodel gefillt | Eferdinger Erdapfel |
oberdsterreichisch | Blunz'n | Gewturze | Dilly Werner | von Hand
gedreht | Knddelwerkstatt | Stiickgewicht ca. 65 g
Verkaufseinheit: Karton & 60 Stiick | Tiefkihlware |

PARADEISER-KNODEL

KW1005 | mediterran | regional | Knddelbrot |
Tomaten | Eier | Gewirze | handgedreht |
Knédelwerkstatt | Stlickgewicht ca. 60 g |

Verkaufseinheit: Karton a 60 Stuck |

STEINPILZ-KNODEL Tiefkthlware |

KW1001 | Knddelbrot | Steinpilze | Eier | Gewirze |
handgedreht | regional | mediterran | vielseitig einsetzbar |
Stiickgewicht ca. 60 g | Verkaufseinheit: Karton a 60 Stiick |

Tiefkuihlware | KURBIS-KNODEL

KW1006 | Knodelwerkstatt |
oberosterreichisch | geschmorter Kurbis |
Schafkase | Knoédelbrot | Eier | Gewdlrze |

nie mehr selber Kndédel drehen |
Stickgewicht ca. 60 g |
Verkaufseinheit: Karton a 60 Stiick

SPINAT-KNODEL

KW1002 | Knddelwerkstatt | vegetarisch | Knddelbrot |

Spinat | Eier | Butterkase | Gewiirze | handgedreht | 5

Stiickgewicht ca. 60 g | Verkaufseinheit: Karton a 60 Stiick | Tiefkihlware |
Tiefkuhlware |
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Pomodori e verdure -
Tomaten- und Gemuseprodukte

ausgesuchte Qualitatsprodukte | Tomaten |
Spargel | Kurbis | anderes Gemise | intensiver
Geschmack | sonnengereift | vielseitig

verwendbar |
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Le creme - Gemusecremen

SPARGELCREME

hochwertige Creme | 88 % gruner Spargel | Sonnenblumendl |
Gewdirze | Toskana | Emilia Romagna | fir Suppen | fur Pizza
| fur Risotto | fir Tramezzini | Dose 1/1 (800 g) |
Verkaufseinheit: 6 Dosen pro Karton

PEPERONATA

frische rote und gelbe Paprika | Zwiebel | saftige Tomaten |
gekocht | als Beilage | zum Verfeinern | glutenfrei |
Dose 1/1 (800 g) | Verkaufseinheit: 6 Dosen pro Karton |

ARTISCHOCKENCREME

Plﬁutoftésco

&/

italienischen Artischocken | Sonnenblumendl |
Gewirze | hochwertige Creme | fiir Pizza | fir Pasta |
far Risotti | fur Tramezzini | Dose 1/1 (800 Q) |
Verkaufseinheit: 6 Dosen pro Karton |

KURBISCREME @%{g‘,@' ‘.,!
= /
Geschmacksvolle Creme | pirierter Kiirbis | Butter | Gewdurze | fur (o : 'ﬁ
Pizza | fur Pasta | fur Suppen | fir Desserts | Dose 1/1 (800 g) |
Verkaufseinheit: 6 Dosen pro Karton | »’: iy
~ { ,) . _;/
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TOMATEN-SUGO

GP6001 | Tomaten-Sugo | italienische
Rispentomaten | Zwiebel | Salz |
Basilikum | gebrauchsfertig | glutenfrei |
original italienisch |
Verpackungseinheit: 6 Dosen a 800 g |

TOMATEN SEMI DRY GELB

GP4127 | italienische Kirschtomaten | gelb |
mariniert | Sonnenblumendl |
intensiver Geschmack |
Verpackungseinheit: 6 Dosen a 750 g |

TOMATENMARK DOPPELT-KONZENTRIERT

GP6035 | hergestellt mit frischen Tomaten |
100 % italienisch | hohe Qualitat |
brilliante rote Farbe | siisser Geschmack |
Verpackungseinheit: 6 Dosen a 850 g |

TOMATENSTUCKE
"POLPACHEF PEZZI"

GP215 | italienische Tomaten | gewdirfelt |
im eigenen Saft | keine Kerne | keine Stangel |
geringer Wassergehalt |
kraftiger Tomatengeschmack |
Verpackungseinheit: 6 Dosen a 2.500 g |

Plontoftésco

PIZZASAUCE

GP430 | Pizzasauce | original
italienisch | 98 % Tomaten | Salz |
Zucker | Zwiebel | Krauter | Gewdrze |
gebrauchsfertige Sauce |
fur Pizza und andere Gerichte |
Verkaufseinheit: 3 Dosen a 4.100 g |

TOMATEN SEMI DRY ROT

GP6989 | italienische Tomaten |
halbgetrocknet | mariniert |
intensiver Geschmack |
Verpackungseinheit: 6 Dosen a 770 g |
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Truffel-Produkte

Spezialitat | italienisch | bester Geschmack |

original | ausgesuchte Qualitats-Produzenten |
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Olivendle, Balsamico-Essig, Perlen %,

kleine Produzenten | groBer Geschmack | original |

Vielfalt | besondere Aromen | particolare |
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Olivenol "Svevo"

MA1050 | Natives Olivendl | Apulien | kaltgepresst |
100 % italienische Oliven | modernes Design |
Verkaufseinheit: Flasche & 500 ml |

Olivenadl "Fini"
GP946 | Olivensl Fini 1 100 % italienische Oliven |
Olio extra vergine | Olivensorten Cerasuola Nocellara Biancolilla |
kaltgepresst | zum Kochen | fiir kalte Speisen |
Verkaufseinheit: Kanister & 5 Liter |

Olivenol mit Zitrone

MA1054 | Natives Olivensl | italienische Zitrone | Apulien |
kaltgepresst | 100 % italienische Oliven | modernes Design
Verkaufseinheit: Flasche a 250 ml |

Olivenol mit Mandarine

MAI053 | Natives Olivensl | Mandarine | Apulien |
kaltgepresst | 100 % italienische Oliven | modernes Design |
Verkaufseinheit: Flasche a 250 ml |




Balsamico-Essig

BALSAMICO-ESSIG WEISS BALSAMICO-ESSIG-ZUBEREITUNG
DUNKEL
TT3002 | Balsamico-Essig | weil3er Traubenmost TT3001 | Modena | dunkler Balsamico-
| Weisswein-Essig | 100 % italienisch | Essig | Weinessig | 12 Jahre gereift | i
sliss-sauer | Sauregehalt 4 % | Modena | Traditionsprodukt | 100 % Italien | i
Verkaufseinheit: Flasche a 250 ml | Verkaufseinheit: Flasche a 250 ml | $

Balsamico-Perlen

BALSAMICO-PERLEN ZITRONEN-PERLEN o PEARLS
5 1ar
TT3000 | Perlen aus Balsamico-Essig | TT_3004__I Perlen ! Z|tronensgft : o
Molekular | hochwertig | anders | fruchtig | sguerhch I Molekularkuche I
suss-sauer | Emilia-Romagna | Dekorgtlon : _Em'l'a RN |
Verkaufseinheit: Glas a 50 g | e e

Verkaufseinheit: Glas a 50 g |

MANGO-PERLEN TRUFFEL-PERLEN / ' e
PERLE
- TT3014 | Perlen aus Mango-Satft | TT3013 | Perlen mit Truffel-Geschmack & ,_-*}_j,_-TAR'l: FO P'
Molekular I hochwertig | | Molekular I hochwertig | _ NPT
siBe Verschworung | Modena | Triffel geht immer | = ;
Verkaufseinheit: Glas a 50 g | Verkaufseinheit: Glas a 50 g |
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Spezielle
Basamico-Essige

BALSAMICO-ESSIG "RAUCHERSALZ" BALSAMICO-ESSIG "FEIGE" BALSAMICO-ESSIG "MEDITERRAN"
TT3009 | Balsamico-Essig | Rauchersalz | TT3010 | Balsamico-Essig | Feigensaft | TT3008 | Balsamico-Essig | mediterrane
hochwertig | Modena | intensives Aroma | dickflussig | hochwertig | Krauter | volles Aroma | vielseitig verwendbar |
zum Parfimieren von Fleisch | fur Grill-Dips | flr Chutneys | fir Dressings | zu Antipasti | fir Dressings | zum Einlegen von Gemise |
Verkaufseinheit: Flasche a 100 ml | Verkaufseinheit: Flasche a 100 ml | Verkaufseinheit: Flasche a 100 ml |

Basamico-Essig fur die Kuche

BALSAMICO-ESSIG WEISS

silbspdilizerzs s ie e e lplzhin TT3011 | Balsamico-Essig | weiRer Traubenmost |

Weisswein-Essig | 100 % italienisch |
suss-sauer | Sauregehalt 4 % | Modena |
Verkaufseinheit: Kanister a 2 Liter |

TT3012 | Balsamico-Essig | 3 Jahre alt | kein
Karamell | ausgewogene Saure | Modena |
Verkaufseinheit: Kanister a 2 Liter |
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la dolce vita | frische Torten | pasticceria |

panettone | original italienisch | stiss und késtlich |

Manufaktur |
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LIMONCELLO-TORTE

PM1000 | torta al limoncello | saftig |
original italienisch | frisch | siiss |
himmlisch | Torten-Durchmesser: 26 cm
Stuickgewicht ca. 1,5 kg |
Bestell-Artikel | Kihlware |

SCHOKO-BIRNEN-TORTE

PM1002 | torta al cioccolato |
mit frischen Birnen | saftig | italienisch |
Torten-Manufaktur |
Torten-Durchmesser: 26 cm |
Bestell-Artikel | Kiihlware |
Stuickgewicht ca. 1,4 kg |

MANDELTORTE

PM1001 | crostata alle mandorle |
italienische Mandeltorte | frisch |
dolce | italienische Handwerkskunst |
Durchmesser: 26 cm | Bestell-Artikel |
Kihlware | Stiickgewicht ca. 1 kg |

CROSTATA DI CREMA

PM1003 | italienische Torte |
crostata di crema | Vanillecreme |
saftig | dolce | original italienisch |

Torten-Durchmesser: 26 cm |

Bestell-Artikel | Kihlware |

Stickgewicht ca. 1,5 kg |



PANETTONE

ODER

DIE HOHE KUNST DES
KUCHEN-BACKENS
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A “IDER SUSSE

PANETTONE "DA TRADIZIONE"

FO4006 | Klassiker nach Mailander
Tradition | duftet nach Butter und
Bourbon-Vanille | Rosinen |
hochwertigste kandierte Frichte |
Handwerkskunst |
Stickgewicht ca. 1 kg

PISTAZIEN-PANETTONE

FO4008 | hochwertiger Panettone |
Pistaziencreme | 100 % Bronte-
Pistazien | glasiert mit Pistazien und
Schokolade |
einzigartig im Geschmack |
Stuckgewicht ca. 1 kg

FORNO DAL uur ,'

MANDEL-PANETTONE
FO4007 | Mandel-Panettone | einfacher
Teig | nur mit Rosinen versehen |
Glasur aus Zucker und Mandeln |
semplice e classico |
Stlckgewicht ca. 1 kg

SCHOKO-KIRSCH-PANETTONE

FO4009 | spezieller Panettone |
Schokolade-Teig | Kirschen |
saftig | original italienisch |
cioccolata | amarene |
Stickgewicht ca. 1 kg
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Kontakt Innendienst und AufRendienst

Bestellungen bitte per mail oder telefonisch an Doris Hopf (Innendienst)
Telefon 1 07563 20679
Telefax 1 07563 20689

E-Mail | info@qualitalia.at

Produkt-Beratungen oder Terminvereinbarungen (Auf3endienst)
Gisela Schweighofer | Telefon 0664 500 30 64
Alexander Stocker | Telefon 0664 144 16 50
Heribert Zirngast | Telefon 0664 914 38 04

Wir freuen uns auf Sie!

www.qualitalia.at

Uber Liefer- und Zahlungskonditionen, Mindestbestellwerte, Transportkosten etc. informieren wir Sie gerne in einem personlichen Gesprach.
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